
wienerdeg

Antal enheter
Enhetsvikt i gram
Total tid för recept
Varav aktiv arbetstid

82 st
70 g

0 min
0 min

Ingredienser Arbetsbeskrivning

Art nr Varumärke Artikel Vikt (g)
99999 VATTEN 800 g
01038 ABDON VETEMJÖL STARKE

EX BAGERI 30 kg
2200 g

10993 LESAFF FÄRSKJÄST
ZYMAROM FT 10*1

120 g

00205 NORDIC STRÖSOCKER 500
25 kg

160 g

07060 KRONÄG
G

SKALÄGG 10 flak 
20st, 200st, 12,6 kg

400 g

62827 ZEELAND KONDITORIMARGAR
IN V SG 2*5 kg

80 g

26120 HANSON BAGERISALT 25 kg 12 g

till inkavling

62843 ZEELAND KAVLINGSMARGARI
N W SG 2*5 kg

2000 g

Total vikt 5772 g

kavla in margarinet i degen 3x3 slag.
tillverka valfri wiener produkt.

Receptet är skapat med hjälp av Kobia Receptservice. Produktsammansättningen kan ändras, läs därför alltid
ingrediensförteckningen på förpackningen.
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