
Mini rulltårta med pistage, björnbär
och prosecco

Botten med rostad mandel och pistagenötter.
Fylld med björnbär och kräm med smak av
prosecco.

Antal enheter
Enhetsvikt i gram
Total tid för recept
Varav aktiv arbetstid

34 st
100 g
0 min
0 min

Ingredienser Arbetsbeskrivning

Art nr Varumärke Artikel Vikt (g)

Botten

15407 STJÄRNÄ SKALÄGG
FRIGÅENDE
INOMHUS 8 flak  20
st,160st,10,64 kg

375 g

72723 LUBECA MANDELMJÖL 12,5 265 g
00155 NORDIC FLORSOCKER PS 25

kg
265 g

95061 DREIDOP SMAKPASTA
PISTAGE 100 1 kg

165 g

01118 ABDON VETEMJÖL VINGA 30
kg

75 g

51500 ARLA SMÖR NS 1 kg 60 g

maräng

15408 STJÄRNÄ ÄGGVITA FLYTANDE
EU 5 kg

490 g

00205 NORDIC STRÖSOCKER 500
25 kg

120 g

Fyllning

01580 KOBIA DIPLOM
BJÖRNBÄRSSYLT 6

600 g

Smörkräm

51500 ARLA SMÖR NS 1 kg 550 g
00205 NORDIC STRÖSOCKER 500

25 kg
260 g

99999 VATTEN 80 g
15402 STJÄRNÄ ÄGGULA FLYTANDE

EU 5 kg
110 g

95067 DREIDOP SMAKPASTA
PROSECCO 1 kg

60 g

Total vikt 3475 g

Botten:
Rosta mandelmjölet. Smält smöret.

Vispa ägg, mandelmjöl, florsocker, smakpasta pistage och
vetemjöl luftigt.

Vispa äggvita och socker till maräng.

En del av äggmassan blandas med smöret och röres samman
med resterande massa i kitteln. Marängen vändes ned. Stryk
ut på silikonmattor. (1 cm tjockt)

Baktemp 230°C 5-6 min
Sikta den bakade sidan med florsocker och vänd på galler
eller på kall plåt. Lossa först silpatten när anslaget är kallt
alternativt frusen.

Stryk botten med Björnbärssylt.

Smörkräm:
Värm äggula, vatten och socker till 84 grader. Häll över i en
kittel med visp och kör långsamt, tillsätt det uppdelade smöret.
Låt smöret smälta under långsam körning. Efter att smöret
smält ökar du hastigheten till du har nått full volym på krämen,
smaksätt med smakpasta prosecco. Stryk sedan den på
björnbärssylten.
Rulla ihop och skär i önskad storlek.

Receptet är skapat med hjälp av Kobia Receptservice. Produktsammansättningen kan ändras, läs därför alltid
ingrediensförteckningen på förpackningen.
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