Recept

Mini rulltdrta med pistage, bjornbar
och prosecco

Botten med rostad mandel och pistagendtter.
Fylld med bjérnbér och krédm med smak av
prosecco.

Antal enheter 34 st
Enhetsvikt i gram 100 g
Total tid fér recept 0 min
Varav aktiv arbetstid 0 min

Ingredienser

Art nr
Botten

15407

72723
00155

95061
01118

51500
marang

15408
00205

Fyllning
01580

Smoérkram

51500
00205

99999
15402

95067

Varumérke Artikel

STJARNA SKALAGG
FRIGAENDE
INOMHUS 8 flak 20
st,160st,10,64 kg

LUBECA MANDELMJOL 12,5

NORDIC  FLORSOCKER PS 25
kg

DREIDOP SMAKPASTA
PISTAGE 100 1 kg

ABDON VETEMJOL VINGA 30
kg

ARLA SMOR NS 1 kg

STJARNA AGGVITA FLYTANDE
EU 5 kg

NORDIC STROSOCKER 500
25 kg

KOBIA  DIPLOM _
BJORNBARSSYLT 6

ARLA SMOR NS 1 kg

NORDIC  STROSOCKER 500
25 kg
VATTEN

STJARNA AGGULA FLYTANDE
EU 5 kg

DREIDOP SMAKPASTA
PROSECCO 1 kg

Vikt (g)

3759

265 g
265 g

1659
759

60 g

4909

120 g

600 g

550 g
260 g

80¢g
1109

60 g

Arbetsbeskrivning

Botten:
Rosta mandelmjélet. Smalt smoret.

Vispa agg, mandelmjél, florsocker, smakpasta pistage och
vetemjol luftigt.

Vispa aggvita och socker till maréng.

En del av &ggmassan blandas med smdret och réres samman
med resterande massa i kitteln. Mardngen véandes ned. Stryk
ut pa silikonmattor. (1 cm tjockt)

Baktemp 230°C 5-6 min

Sikta den bakade sidan med florsocker och vand pa galler
eller pa kall plat. Lossa forst silpatten nar anslaget ar kallt
alternativt frusen.

Stryk botten med Bjoérnbérssylt.

Smorkram:

Varm &ggula, vatten och socker till 84 grader. Hall 6ver i en
kittel med visp och kor langsamt, tillsatt det uppdelade smoret.
Lat smoret smalta under langsam korning. Efter att smoret
smaélt okar du hastigheten till du har natt full volym pa kramen,
smaksatt med smakpasta prosecco. Stryk sedan den pa
bjornbarssylten.

Rulla ihop och skér i 6nskad storlek.

Tmak‘ék&ptet ar skapat med hjalp av Kobia Receptserv%?$&>du|<tsammanséittningen kan andras, las darfor alltid

ingrediensforteckningen pa forpackningen.
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