
Croissant

En klassisk croissant i olika utförande.

Antal enheter
Enhetsvikt i gram
Total tid för recept
Varav aktiv arbetstid

121 st
80 g

0 min
0 min

Ingredienser Arbetsbeskrivning

Art nr Varumärke Artikel Vikt (g)
99999 VATTEN 1800 g
01038 ABDON VETEMJÖL STARKE

EX BAGERI 30 kg
3400 g

00205 NORDIC STRÖSOCKER 500
25 kg

350 g

10993 LESAFF FÄRSKJÄST
ZYMAROM FT 10*1

126 g

25740 HANSON HAVSSALT 20 kg 66 g

Till inkavling

91809 DEBIC SMÖR CROISSANT
5*2 kg

2000 g

Fyllning till snäcka

01325 DIPLOM SEMLEFYLLNING 14
kg

1000 g

70711 PREGEL GLASSPASTA PURE
PISTAC ANATOLI 2,5
kg

100 g

64343 BARBARA CHOKLADCHIPPITS
BAKFAST MÖRK 10

200 g

Topping till snäcka

70711 PREGEL GLASSPASTA PURE
PISTAC ANATOLI 2,5
kg

200 g

00155 NORDIC FLORSOCKER PS 25
kg

200 g

17105 RAPSONA RAPSONA MATOLJA
SPECI RAPSOLJA 9
kg

50 g

04051 BODÉN PISTAGENÖT
NATURELL SKALAD
1 kg

100 g

Blanda alla ingredienser (gärna kalla), 3 min sakta och 3 min
på medelhastighet.
Vik ihop och platta ut degen. Lägg i kyl till nästa dag.
Kavla degen 1 fyrslag och 1 treslag. Lägg i kyl i ca 60 min.
Pain chocolate: Kavla ut degen 4 mm tunn, 9cm bred och 15
cm lång. Lägg i två chokladstänger och rulla ihop.
Snäcka: Kavla ut degen 5 mm tunn, stryk på pistagefyllningen
och strö på chokladchipits. rulla ihop och lägg i en form.
Efter gräddning, ringla på pistagetopping och strö på lite
hackade pistagenötter.
Flätad croissant: Kavla ut degen 5 mm tunn. Skär i 1,5 cm
breda längder. Fläta ihop tre längder, platta till en aning och
rulla ihop till en snäcka. Lägg i form.
Vågig croissant: Kavla ut degen 8 mm tunn. Skär i 2 cm breda
längder, ställ längden med skuren sida upp. Gör ett
vågmönster och lägg ner i en rektangulär form.
Jäs i rumstemp i ca 90 min eller i jässkåp med 30°C och 65%
fukt i ca 60 min. Baka av i 220°C i ca 15 min.

Receptet är skapat med hjälp av Kobia Receptservice. Produktsammansättningen kan ändras, läs därför alltid
ingrediensförteckningen på förpackningen.
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Art nr Varumärke Artikel Vikt (g)

Till pain chocolate

64342 BARBARA CHOKLADSTÅNG
BAKFAST MÖRK 8
CM 1,6 kg

100 g

Total vikt 9692 g

Receptet är skapat med hjälp av Kobia Receptservice. Produktsammansättningen kan ändras, läs därför alltid
ingrediensförteckningen på förpackningen.
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