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Margariner
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Produkt Beskrivning &L S & o 2 8 L &
62826 - 2*5kg Vegetabiliskt margarin med 80 % fett- 80% v v v v
) . KONDITORI- halt. Anpassat for finare konditoripro-
KObla R8D' MARGARIN X SG dukter som fyllningar, massor, moérdeg,
smabrod, mjuka kakor och bottnar. Mar-
° ° ° garinet har en ldg smdltpunkt for att ge
Snabbguide till margarin
62829 - 2*5 kg Vegetabiliskt margarin med 80 % fett- 80% vV v v

VETEBRODS- halt. Anpassat for olika typer av bakade

Aannder dU dltt mOrgOriﬂ p(oj detO S(]tt? Vi MARGARINVTASG  bageri- och konditoriprodukter som vete

och karlsbader samt morka och ljusa
matbrodsdegar.

quidar dig till ett sa bra bakresultat som mojligt 264375k Vegewbiiskimargarnmed80%fene | 80% v v .

KAVLINGSMARGA- halt. Avsett for laminering av croissant,

RINW SG wiener och smordegar. Plattornas métt
ar 430x340x35mm.
Det ar stor skillnad p& margarin och margarin. Olika anvandningsomréden och alla - ,
62827 -2*5kg Vegetabiliskt margarin med 80 % fett- 80% v v v v
markningar kan kannas valdigt sndrigt. Vi hjalper dig hitta ratt margarin till din bakning. ALLROUND- halt. Anpassat for bade bakade kondi-
MARGARIN V SG tori- och bageriprodukter som morde-

gar, smdébrod, mjuka kakor, fyllningar,

For att lyckas med bakning med margarin behovs ratt smdlta ut och smaka gotti munnen. Se var guide for o :
smorkrdmer, massor samt olika typer av

kun.skc.zlp”och ratt produkt. I?et som skiljer olika mqr— thr du kan or.wdndo vara margariner. Alla mcurgcurin matbréds- och kaffebrodsdegar.

garin &t ar bland annat smaltpunkterna och de olika fréin Zeelandia produceras med 100% solenergi och

sammansdttningarna i fettet. Ett margarin anpassat ar antingen RSPO-certifierade eller helt fria fran 62823 -10LFlytande  Flytande vegetabiliskt allroundmargarin 100% v v v
for bakning har oftast en hogre smaltpunkt vilket ger palmfett. MARGARIN FUTURA med 100 % fetthalt. Palmfritt. Anpassat for

en bra mjukhet och smak i exempelvis en tekaka eller KB 100 PALMEFRI kaffebrod, matbréd och frallor.

en kanelbulle. Till fyllningar, smabrod eller kondis-
bitar behover du ett margarin med en smaltpunkt
runt normal kroppstemperatur for att produkten ska

, — Fortfarande osdker pd vilket ﬁ/ ol
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mavrgarin du ska vilja, eller behover du novation & Utveoking ﬁ Zeelandia £ % lr:grsu:ll;:lgﬁ
veta mer om olika forpackningar eller - 5 N with 100%

mdjlihet att kGpa pd bulk? Kontakta mig JOHAN SJOSTRAND ’vd wspo s green

eller din sdljare sa hjdlper vi dig vidare. Utvecklingsbagare, Kobia R&D

0451-77 95 47 | johan.sjostrand@kobia.se
— Johan Sjostrand, Kobia R&D



