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NYA ORGANISATIONEN SATTER SIG

Forst stort tack till alla som la tid pd att dela sina synpunk-

# 3 - 4 ter om oss och deltog i var kundnojdhetsundersokning!
Det var riktigt roligt att se att vi verkat gora battre ifrdn

0ss pa nastan alla punkter jamfort med undersokningen
fran 2023.

| detta nummer:
Forbattringarna tror vi ar en foljd av vdr omgrupperade

Kanelbullens Dag 4 . : o
organisation och att alla samarbeten inom Leipurin
Halloween é Group nu har kommit igdng ordentlig. Vihoppas ialla
Snabbauide till X 8 fall att du som kund markt av det i ett mer uppdaterat
nabbguide Wl margann produktutbud, fler aktiviteter och inspiration samt 6kad
Nyhet - Dreidoppel 10 service ihop med sdkrare leveranser.
Host/Vinter inom konditori E Det ar ocksd roligt att meddela att Leipurin Group vaxer
Chokladsigill - egen profil 24 i Sverige, i juli férvdrvades Kebelco — ett grossistféretag
. . X med ingredienser till livsmedelsindustrin. Darmed utokar
Diplom Kavlingsmarsipan 26 o . . : : .
Leipurin Group aven sin livsmedelsindustriverksamhet i
Easy - Nyheter 28 Sverige.

Notter, froer och torkad frukt 32

Det har numret av Frestelser, som du nu ar pd gang att

Baka med fullkorn 40 sdtta tanderna i, ar det andra av drets tvd dubbelnum-

mer. Ambitionen ar att fortsatta med dubbelnummer dven

Jul pé Kobia 54

2025, kompletterat med dnnu mer information, kampanjer

Semlor! 60 och inspiration via e-post, e-handel och sociala media.

X . X Obs! Se till att uppdatera dina kontaktuppgifter hos oss
Guide till Kobia e-handel 62

for att inte missa erbjudanden eller viktig information.

Under host och vintersasongen kommer du forutom via
besok av oss eller kanske vdrt R&D-team kunna traffa oss

pd BakeOn-massan i Tylésand.

” Vises snart!

kobia

part of LEIPURIN.

@ ©® @

Papper fran
ansvarsfulla kéllor

B TSC Fscecroooez [ e T i Frestelser
ke ; : Produktion, text och grafisk form: Elsa Romare | Foto: Thomas Hjertén | Styling: Carina Ahlin | Tryck: By Wind

3




Sdsong & Hogtid:
Kanelbullens

Dag

Tips och produkter
for bagarens
storsta hogtidsdag

Y /@ /k

Innovation & Utveckling

MANDELFYLLNING KANEL MED MARGARIN
Klassisk mandelbaserad kanelfylining pd margarin.
For en helt mjolkfri eller vegansk fylining kan krim-
pulvret ersdttas av potatismjol.

Artnr Varumarke Artikel Vikt (g)
01103 DIPLOM MANDELMASSA 2000
00205 NORDIC STROSOCKER 500 1000
62827 ZEELAND KONDITORIMARGARIN V SG 1000
01720 DIPLOM KRAMPULVER LYXKRAM VANILJ 100

VATTEN 100
72545 BODEN KANEL MALEN 300

Blanda mandelmassa och strosocker. Tillsatt margarin lite i taget
under omroring. Tillsatt kréampulver, kanel och vatten. Blanda till
en smet.

TOAGA

02336 - SAGA
FYLLNING MED KANEL
11 KG

Premiumfylining baserad pd enbart sstmandel, innehdller inga
kéirnor. Forbdttrat vecept med férre tillsatser. Kvimig och fin
struktur med grovmalen kanel. Bredbar och bakfast. Frysstabil.
Far mdrkas som vegan. Svensktillverkad.

02330 - DIPLOM
FYLLNING KANEL
14 KG

Diplom kaffebrsdsfyliningar v baserade pd en blandning av
aprikoskdrnor och sétmandel. Fyllningarna dr spritsbara, pump-
bara, bredbara, bakfasta och frysstabila.

Producerade fossilfritt i Sverige

- Tal frysning

- Smidig sprits- och bredbar struktur

Far markas som Vegan

KANELBULLENS DAG FRESTELSER

32441 - SILUETT
BAKFORM CAPRI 69*24 MM
900 ST

Form av kartong med bra slippformdga
och stabilitet, Miljovinligt alternativ till
aliminium. Brun med vit insida.



HALLOWEEN FRESTELSER

Sdsong & Hogtid:

Hapypy Halloween!
Skrammande snygga produkter och tips

Orange glaze
Pssst! I bost lanserar vi dven

Artnr  Varum.  Artikel Vikt (g)

65022 BRAUN MIRUAR VIT GLAZE “ 1000 kakaosmorsprayfirger fran
17668 PCB ~ CHOKLADFARG PULVERFARG GUL 5 .

17671 PCB  CHOKLADFARG PULVERFARG ROD 5 Barbara. De kommer i fem

basfirger ocb tva metallic.
Varm miruar till 40°C och fargsatt med réd och gul farg tills du ar
ndjd med fargséattningen.

KAVLINGSMARSIPAN

<

01222 KAVLINGSMARSIPAN 01206 KAVLINGSMARSIPAN

A

| ——

--

01219 KAVLINGSMARSIPA|

SVART NATURELL ORANGE
472,56 KG 4725 kg 472,56 KG
CHOKLADDEKORATIONER

Q0C

64374 - BARBARA
CHOKLADDEKOR HALLOWEEN 14_4 /st
SPOKEN, 30 MM, 189 ST s

271.95/fp
Set med tre olika spdken. Deko-

ration i vit choklad med brunt
dekortryck.

147/ st

277.59/fo

2.49/ st

481.37/1p

64375 - BARBARA 64376 - BARBARA
CHOKLADDEKOR HALLOWEEN CHOKLADDEKOR HALLOWEEN
SPINDEL, 30 MM, 189 ST PUMPA, 35 MM, 210 ST
Orangefirgad dekoration i vit Orangeftirgad dekoration i vit
choklad med svart dekortryck av choklad med svart dekortryck av
spindel i ndit. halloweenpumpa.

64377 - BARBARA
CHOKLADDEKOR STICK ORANGE/BRUN, 1&9 /
13,5 CM, 228 ST st

. . 294.36/fp
Dekoration av mdrk och orangeféirgad vit

choklad. For bland annat halloween-deko-
rationer.

64326 - BARBARA
CHOKLADDEKOR APELSIN BLOSSOM
2,5KG

Ca 9x5 mm smad spdn av apelsinmakande och
orangefirgad vit choklad.

NYHET! g

KLISTERSIGILL

O@/st

176.11/fp

96080  SIGILL HALLOWEEN MIX 50 MM
252 ST

Sigill/stickers/dekaler. Mix av tre sorter. Per-

fekta for extra sttimning pd Halloween.



MARGARINGUIDEN I FRESTELSER MARGARINGUIDEN FRESTELSER

Margariner

Egenskaper, anvandningsomrdaden
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Produkt Beskrivning &L S & o 2 8 L &
62826 - 2*5kg Vegetabiliskt margarin med 80 % fett- 80% v v v v
) . KONDITORI- halt. Anpassat for finare konditoripro-
KObla R8D' MARGARIN X SG dukter som fyllningar, massor, moérdeg,
smabrod, mjuka kakor och bottnar. Mar-
° ° ° garinet har en ldg smdltpunkt for att ge
Snabbguide till margarin
62829 - 2*5 kg Vegetabiliskt margarin med 80 % fett- 80% vV v v

VETEBRODS- halt. Anpassat for olika typer av bakade

Aannder dU dltt mOrgOriﬂ p(oj detO S(]tt? Vi MARGARINVTASG  bageri- och konditoriprodukter som vete

och karlsbader samt morka och ljusa
matbrodsdegar.

quidar dig till ett sa bra bakresultat som mojligt 264375k Vegewbiiskimargarnmed80%fene | 80% v v .

KAVLINGSMARGA- halt. Avsett for laminering av croissant,

RINW SG wiener och smordegar. Plattornas métt
ar 430x340x35mm.
Det ar stor skillnad p& margarin och margarin. Olika anvandningsomréden och alla - ,
62827 -2*5kg Vegetabiliskt margarin med 80 % fett- 80% v v v v
markningar kan kannas valdigt sndrigt. Vi hjalper dig hitta ratt margarin till din bakning. ALLROUND- halt. Anpassat for bade bakade kondi-
MARGARIN V SG tori- och bageriprodukter som morde-

gar, smdébrod, mjuka kakor, fyllningar,

For att lyckas med bakning med margarin behovs ratt smdlta ut och smaka gotti munnen. Se var guide for o :
smorkrdmer, massor samt olika typer av

kun.skc.zlp”och ratt produkt. I?et som skiljer olika mqr— thr du kan or.wdndo vara margariner. Alla mcurgcurin matbréds- och kaffebrodsdegar.

garin &t ar bland annat smaltpunkterna och de olika fréin Zeelandia produceras med 100% solenergi och

sammansdttningarna i fettet. Ett margarin anpassat ar antingen RSPO-certifierade eller helt fria fran 62823 -10LFlytande  Flytande vegetabiliskt allroundmargarin 100% v v v
for bakning har oftast en hogre smaltpunkt vilket ger palmfett. MARGARIN FUTURA med 100 % fetthalt. Palmfritt. Anpassat for

en bra mjukhet och smak i exempelvis en tekaka eller KB 100 PALMEFRI kaffebrod, matbréd och frallor.

en kanelbulle. Till fyllningar, smabrod eller kondis-
bitar behover du ett margarin med en smaltpunkt
runt normal kroppstemperatur for att produkten ska

, — Fortfarande osdker pd vilket ﬁ/ ol

. oy . Innovation & Utveckling ; S Praducing
margarin du ska vilja, eller behdver du ‘?f; Zeelandia S7:  margarine
veta mer om olika férpackningar eller %, S with 100%

mdjlihet att kGpa pd bulk? Kontakta mig JOHAN SJOSTRAND — green
eller din sdljare sa hjdlper vi dig vidare. <z iozeire. ot Rel)

0451-77 95 47 | johan.sjostrand@kobia.se
— Johan Sjostrand, Kobia R&D



DREIDOPPEL I FRESTELSER

DREIDOPPEL I FRESTELSER

Dreidoppel hos Kobia:

Hand in Hand for great

indulgence - Kobia fortsatter

iIntroduktionen av Dreidoppel i Sverige

Som en del av var sortimentsutveckling och samarbete med IREKS tog viiborjan av

dretin varumarket Dreidoppel till var katalog.

Dreidoppel ar en del av IREKS Group och levererar till
foretagi 50 lander fran sitt huvudkontor i Langenfeld,
Tyskland. Sedan 1899 har Dreidoppel specialiserat
sig pd utveckling och produktion av hogkvalitativa
smaksdttare och produkter for bagerier och kondito-

Dreidoppel Smakpastor

Over 60 olika sorters
smakpastor, varav hiilften
nu tillgingliga i Sverige

Majorieten av produkterna
har enbart naturliga
smaker

Kan anvindasi alla
applikationer

Scanna QR-koden for lank till en kort
introduktionsfilm till Dreidoppels
smakpastor pd YouTube

Fria fran konstgjorda

n

rier, hantverksmassig glassproduktion och industriell
livsmedelsproduktion. Forst uti produktvag i Sverige
ar 29 riktigt fina smakpastor som gor det enkelt och
rationellt att bredda smakutbudet pé olika kondito-
rivaror.

firgdmnen och
konserveringsmedel

€l

Ger bade smak Smakpastor for finkonditori

och firg
Ger mojlighet tillen bredare

variation av smakeriett
produktutbud.

Smaksdatter enkelt alla
konditoriprodukter som gradde,
mousse, smorkram, glaze,
bottnar, degar mm.

Naturliga smaker - ndstan alla
smakpastor uppfyller Clean
Label-standard.

Jamnt stabila och pdlitligai
smak och kvaliet.

| smidig pasta-konsistens

for enkel dosering och jamn
fordelning i slutprodukt.



FRUKTIGA OCH BLOMMIGA SMAKER

95051 SMAKPASTA ANANAS
1TKG

Ananaspasta med fruktig, exotisk
smak. Med ananasbitar och juice-
koncentrat.

95044 SMAKPASTA CITRON
1TKG

Citronpasta med en nypressat
syrligaromton. Till 100 g pasta
anvénds ca 98 g citronsaft.

95042 SMAKPASTA KORSBAR
(MORELLO) 1 KG

Korsbirspasta med fruktig
korsbérssmak. Till 100 g pasta
anviinds ca 107 g surk&rsbair.

95049 SMAKPASTA PERSIKA/
PASSION 1 KG

Persika-passionsfruktpasta med
en sOt, exotisk smak och bitar av

persika. Till 100 g pasta anvinder

vi ca 113 g passionsfrukt.

95048 SMAKPASTA APELSIN
1KG

Till100 g pasta anvinds 58 g
apelsinjuice.

96065 SMAKPASTA
FLADERBLOM 1 KG

Fliderblomspreparat med en
doftande blommig ton. Innehdiler
fléiderblomsextrakt.

95045 SMAKPASTA LIME
1KG

Lime-citronpasta med typisk
limesmak.

P
'f"
AL TN

e

——

95060 SMAKPASTA PARON
1KG

Pironpasta med en mogen saftig
smak. Med Williams Christ bran-
dy och pironpuré.
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95040 SMAKPASTA BANAN
1KG

Apelsinpasta med solmogen smak. Bananpasta med en fylligt fruktig

s6tma. Med bananpuré.

95062 SMAKPASTA HALLON
1TKG

Hallonpasta med en mogen saftig
smak. Till 100 g pasta anvinds ca
132 g hallon.

95046 SMAKPASTA MANDARIN
1TKG

Mandarinpasta med en liitt syrlig

skal-ton. Till 100 g pasta anvinds
ca 303 g mandarin.

95063 SMAKPASTA RABARBER
1TKG

05041 SMAKPASTA BLABAR
1KG

Blabdrspasta med karakteris-
tisk smak av viltviixande blabr.
Till 100 g pasta anvinds ca123 g
blabdir.

95054 SMAKPASTA JORDGUBB

1KG
Jordgubbspasta med solmogen

saftig smak. Med jordgubbsmassa

och jordgubbsjuicekoncentrat.

95047 SMAKPASTA MANGO
1KG

Mangopasta med en exotisk smak

av mogen mango. Med mango-
puré.

95039 SMAKPASTA APPLE
1KG

Rabarberpasta med frisk, fruktig  Appelpasta med en fullmogen
och ldtt syrlig smak och orangerdd smakton. Med dppelpuré.

féirg. Med 30 % rabarberpuré.

KRAMIGA OCH FYLLIGA SMAKER

95056 SMAKPASTA LATTE
MACCHIATO 1 KG

Smakpasta med smakkombinatio-

nen espresso och mjolk.

95057 SMAKPASTA KARAMELL

Karamellpasta med nyrostad
smak och guldbrun firg. Med
kolasirap.

1KG MORONY 1 KG

NOT- OCH MANDELSMAKER

95060 SMAKPASTA HASSELNOT 95043 SMAKPASTA KOKOSNOT 95061 SMAKPASTA PISTAGE

3KG

Hasselndtspasta med 15 % hassel-

nétsbitar. Tillverkad av hassel-
notsmassa.

SPRITIGA SMAKER

95063 SMAKPASTA ADVOCAAT
AGGLIKOR 1 KG

Aggtoddypasta med en klassiskt
populdr smak. Med 30 % digg-
bréinnvin.

1KG 100 1 KG

Kokosnétspasta med kriimig smak  Pistagemassa med féirg.
av kokosmassa.

95064 SMAKPASTA AMARETTO 95065 SMAKPASTA IRISH
1KG CREAM 1 KG

Amarettopasta med en typisk
ton av bittermandel. Med 22 %

Amarettolikor. tkta Irish Cream-likor.
5 e
95067 SMAKPASTA 4 =
PROSECCO 1 KG =
Proseccopasta med fruktig mous- e
serande vitvinssmak. Med dkta e

Prosecco.

13

95059 SMAKPASTA VANILJ

Vanilipasta med naturlig bourbon
vaniljsmak och synliga bitar av
extraherat vaniljstangspulver.

Irish Cream likbrpasta med typisk
smak av whisky och griidde. Med

95062 SMAKPASTA ROSTAD
MANDEL 1 KG

Mandelpasta med typisk smak
av rostad mandel. Med mandel-
massa.

95066 SMAKPASTA MARC DE
CHAMPAGNE 1 KG

Smakpasta med en raffinerad
champagnesmak. Med 30 % Marc
de Champagne (champagne-
brinnvin).

95058 SMAKPASTA CREME
DE MENTHE 1 KG

Smakpasta av naturlig mintolja
med frisk smak av mint.



KONDITORI I FRESTELSER KONDITORI FRESTELSER

Konditori:

Smaker av HﬁSt 8 Vinter Utveckla ditt tart/bakelse ;/ % ;

& pralinsortiment /4
Recept for host- och vintersdsong med

B KO ffe’ C h O k | O d b C h O m pO g n e OC h hogtiderna Halloween, Fars Dag, samt Innovation & Utveckling

Jul och Nydarsafton.

karamell till sasongens hogtider

| de har recepten har Pierre Ekelof jobbat brett med véra nya smakpastor frén Dreidoppel.

De nastan 30 olika smakerna kan anvandas till allt frén smaksattning av bottnar, mousser, PIERRE EKELOF
kréamer och tryfflar till glass och glaze. Har ser du ett urval anvandningsomraden och smaker Lo shenohon, el D

. .. . .. 08-682 72 31 ierre.ekelof@kobia.se
som passar bra till host- och vintersasong. 1>

14 15



KONDITORI |
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FRESTELSER

KONDITORI

APELSIN, CHOKLAD OCH KARAMELL
RECEPT: PIERRE EKELOF

Chokladbotten med en karamelliserad vit chokladkrdim
med apelsin och vanilj. Mousse pd vit karamellchoklad
och apelsin. Toppad med en apelsinglaze.

Chokladbotten

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)

62814 ZEELAN MORMORS CHOKLADKAKA 1000
VATTEN 480

69102 POWER RAPSOLJA 310

Blanda alla ingredienser med vinge i 4-5 min. Bred ut i kapsel och
baka pé 170°C i ca 15-20 min. Alternativt baka i ringar for tartor.

Karamelliserad chokladkram med apelsin

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
06910 ARLA  VISPGRADDE 40% 480
95059 DREIDOPSMAKPASTA VANILJ MORONY 5
00208 KOBIA  GLUKOSSIRAP 55
00205 NORDIC STROSOCKER 500 425
00526 BOIRON APELSINPURE 240
72728 LUBECA CHOKLAD CHIPS VIT KARAMELL 500
95048 DREIDOPSMAKPASTA APELSIN 20

Koka upp gradden med vanilj och tillsatt glukos. Smalt sockret

till en karamell. Stanna karamellen genom att tillsétta gradden lite
i taget. Tillsatt apelsinpuré. Smalt chokladen och blanda i gradd/
karamell-blandningen lite i taget s& att en emulsion bildas. Avsluta
med att smaksatta med smakpastan och mixa ihop allt med en
stavmixer.

Karamell/apelsinmousse

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
72728 LUBECA CHOKLAD CHIPS VIT KARAMELL 1800
06910 ARLA  VISPGRADDE 40% 550
68401 GELITA GELATINBLAD 30
95048 DREIDOPSMAKPASTA APELSIN 80
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FRESTELSER

, ’ — Hair vill jag verkligen trycka pd de
manga mdojligheterna som vira nya

smakpastor ger. I det hiiv receptet har jag
exempelvis gatt in med en friskt syrlig
apelsinsmak dven i glazen. For att fi en
halvtransparent men dndd klar glaze har
jag tillsatt havregrddde i vir neutrala
transparenta glaze.

— Pierre Ekelof, utvecklingskonditor
Kobia R&D

Pate a bombe

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
15402 STJARN AGGULA FLYTANDE EU 240
00205 NORDIC STROSOCKER 500 150

VATTEN 120

Lattvispad gradde

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
06910 ARLA  VISPGRADDE 40% 101 2000

Blotlagg gelatinbladen i kallt vatten.

Pate a bombe: Sjud &ggula, socker och vatten till 84°C under
standig vispning. Vispa dérefter kall i en vispmaskin. Fortsétt vispa
till den ska anvandas.

Smaélt chokladen och koka upp 550 g gradde, tillsatt de
blétlagda gelatinbladen. Gor en tryffel och smaksatt med smak-
pastan.

Vand ned den uppvispade och kalla pate a bomben i tryffeln.
Till sist vand ner chokladskummet i den lattvispade grédden

(2000g).

Fyll i mousse i tartringen och frys sedan in.

Apelsinglaze

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
65017 BRAUN MIRUAR NEUTRAL GLAZE 1000
27004 KASLINK HAVREGRADDE VISPBAR 25% 200
95048 DREIDOPSMAKPASTA APELSIN 40

Blanda glaze, havregradde och smakpastan. Varm till 40°C och
glasera dom frysta moussetartorna/bakelserna.

Dekorera efter eget tycke och smak.



KONDITORI

KAFFE, MJOLKCHOKLAD OCH MANDEL
RECEPT: PIERRE EKELOF

Mandelbotten pd rostat mandelmjol, kaffetryffel, man-

delbavaroise och en mousse pd mjslkchoklad och kaffe.
Toppad med en mork chokladglaze.

Bisquit jaconde

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
15405 STJARN SKALAGG 500
72723 LUBECA MANDELMJOL 350
00155 NORDIC FLORSOCKER PS 350
01118 ABDON VETEMJOL VINGA 100
51500  ARLA  SMORNS 80
08006 KRONAG AGGVITA FLYTANDE EU 650
00205 NORDIC STROSOCKER 500 160

Smaélt smoret. Vispa &gg, mandelmjoél, florsocker och vetemjol
luftigt. Vispa &ggvita och socker till maréng. En del av aggmassan
blandas med smoret och réres samman med resterande massa i
kitteln. Marangen vandes ned. Stryk ut pé tre silikonmattor (1 cm
tjockt). Baktemp 230°C 5-6 min. Sikta den bakade sidan med
florsocker och vand pa galler eller pa kall plat. Lossa forst silpatten
nar anslaget &r kallt alternativt frusen.

Kaffetryffel

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
06910 ARLA  VISPGRADDE 40% 500
00205 NORDIC STROSOCKER 500 150
00208 KOBIA  GLUKOSSIRAP 150

64363 BARBAR KAKAOPULVER 22/24 MORK 100% 15
72726 LUBECA CHOKLAD CHIPS LJUS 37% INTENSE 450
51500 ARLA  SMORNS 150
95056 DREIDOPSMAKPASTA LATTE MACCHIATO 50

Koka upp gradde, socker, glukos och kakao. Tillsatt 1/3 i den
smalta chokladen, vand med en slickepott. Fortsatt med nasta
tredjedel pa samma satt och ga i med det sista och smaksatt
med smakpastan. Avsluta med smoret och mixa med stavmixer.

Mandelbavaroise

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
58410 ARLA  STANDARDMJOLK GT 1000
00205 NORDIC STROSOCKER 500 360
15402 STUARNAAGGULA FLYTANDE EU 320
72727 LUBECA MANDELPRALINE 400
68401 GELITA GELATINBLAD 30
06910 ARLA  VISPGRADDE 40% 900
95062 DREIDOPSMAKPASTA ROSTAD MANDEL 50

Bl6tlagg gelatinbladen i kallt vatten (ca 10 min). Koka upp mjélken.
Vispa ihop &ggula och socker. Blanda aggvispet med mjélken och
sjud till 84°C. Tillsatt gelatinbladen och vand ner i mandelpralinén

och smakpastan. Lat svalna till ca 25°C pa bléack i kyl.

Vispa gradden latt. Avsluta med att vanda ner pralinéblandningen
i gradden.
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Kaffe/mjolkchokladmousse

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
72726 LUBECA CHOKLAD CHIPS LJUS 37% INTENS 1080
06910 ARLA  VISPGRADDE 40% 330
68401 GELITA  GELATINBLAD 27
95056 DREIDO SMAKPASTA LATTE MACCHIATO 150

Pate a bombe

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
15402 STJARN AGGULA FLYTANDE EU 150
00205 NORDIC STROSOCKER 500 90

VATTEN 75

Lattvispad gradde
Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)

06910 ARLA  VISPGRADDE 40% 1200
Blétlagg gelatinbladen i kallt vatten.

Pate a bombe: Sjud aggula, socker och vatten till 84°C under
standig vispning. Vispa déarefter kall i en vispmaskin. Fortséatt att
vispa till den ska anvé&ndas.

Smalt chokladen och koka upp 330 gram gradde. Tillsatt de
blétlagda gelatinbladen. Gor en tryffel och smakséatt med smak-
pastan.

Vand ner den uppvispade och kalla pate a bomben i tryffeln.

Till sist vand ner chokladskummet i den lattvispade gradden
(1200g).

Chokladglaze

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)

VATTEN 300
00205 NORDIC STROSOCKER 500 250
00208 KOBIA  GLUKOSSIRAP 350
64363 BARBAR KAKAOPULVER 22/24 MORK 100% 50
43263 N/A KONDENSERAD MJOLK SOTAD 200
68401 GELITA GELATINBLAD 26
72721 LUBECA CHOKLAD CHIPS MORK 70% 300

Blétlagg gelatinblad i kallt vatten. Koka vatten, socker, kakao och
glukos. Tillsatt kondenserad mjolk och darefter de bldtlagda gela-
tinbladen. Blanda i lite i taget i chokladen med slickepott, avsluta

med att mixa med en stavmixer. Glasera och dekorera efter eget

tycke och smak.

Fardigstallning

Lagg en botten i en kapsel. Stryk 6ver tryffeln. Lagg pa ytterligare
en botten. Stryk 6ver mandelbavaroisen och lagg pa ytterligare en
botten. Stryk dver med kaffe/mjolkchokladmousse och frys in. Ta
fram och glasera med chokladglaze. Dekorera efter eget tycke.
Har dekorerad med Chokladdekor kaffebonor (art nr. 64310).

ONDITORI

, , — Vara smakpastor ger en djup och
koncentrerad smak som dir enkel att
reglera i intensitet. Smaken av kaffe och
mjolkchoklad gar viktigt bra ihop ndy lditt
bitterhet och sGtma maots.

— Pierre Ekel6f, utvecklingskonditor
Kobia R&D



KONDITORI
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Kakaosmor-
baserade spray-
Jarger lanseras

under bosten!

KONDITORI

PROSECCO, PISTAGE, VANILJ, VIT CHOKLAD
OCH HALLON

RECEPT: PIERRE EKELOF

Vit chokladmousse smaksatt med prosecco ihop med
en hallonfyllning och en mjuk pistagebotten. Avsatt pd
ett mordegskex och toppad med vispad vaniljtryffel.

Pistagebotten

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)

62813 ZEELAN MORMORS LJUSAKAKA 1300
VATTEN 650

69102 POWER RAPSOLJA 390

95061 DREIDOPSMAKPASTA PISTAGE 100 250

Mixa alla ingredienser med vinge i 4-5 min. Bred ut i kapsel och
baka pa 170°C i ca. 15 min. Alternativt baka i ringar for tartor.

Hallonylining
Art nr Varum. _ Artikel Vikt (q)

62840 ZEELAN HALLONFYLLNING FRUITFUL 70% 700

Hallonfyliningen stryks pé botten och sedan frys in. Gors tartor
delas botten pa mitten och fylls med hallonfylining och fryses in.
Forbered en stdrre ring med plastband som ni sedan placerar den
frysta botten i.

Proseccomousse

Art nr Varum.  Artikel Vikt (q)
72703 LUBECA CHOKLAD CHIPS VIT 29% 900
06910 ARLA  VISPGRADDE 40% 275
95067 DREIDOPSMAKPASTA PROSECCO 125
68401 GELITA  GELATINBLAD 15

Pate a bombe

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
15402 STJARN AGGULA FLYTANDE EU 120
00205 NORDIC STROSOCKER 500 75

VATTEN 60

Lattvispad gradde

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
06910 ARLA  VISPGRADDE 40% 1000
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Blétlagg gelatinbladen i kallt vatten.
Pate a bombe: Sjud aggula, socker och vatten till 84°C under
standig vispning. Vispa darefter kall i en vispmaskin (fortsatt vispa

tills den ska anvandas).

Smaélt chokladen och koka upp 275 gram gradde, tillsatt de
blétlagda gelatinbladen. Gor en tryffel och tillsétt smakpastan.

Vand ner den uppvispade och kalla pate a bomben i tryffeln.
Till sist vand ner chokladskummet i den lattvispade grédden

(1000g).

Fyll i mousse i tartringen och frys sedan in.

Chokladspray

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
72733 LUBECA KAKAOSMOR CHIPS 700
72703 LUBECA CHOKLAD CHIPS VIT 29% 300
17671 PCB CHOKLADFARG PULVERFARG ROD 3

Smaélt chokladen och kakaosmoret till 40°C och mixa ner pulver-
fargen med stavmixer. Ta ut tartorna/bakelserna fran frysen och
spraya med hjélp av tryckluft och spraypistol.

Vispad vaniljtryffel

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
58410 ARLA  STANDARDMJOLK GT 240
00208 KOBIA  GLUKOSSIRAP 20
95059 DREIDOPSMAKPASTA VANILJ MORONY 5
68401 GELITA GELATINBLAD 15
72703 LUBECA CHOKLAD CHIPS VIT 29% 420

91806 DEBIC  VISPGRADDE 35% STAND & OVER 480

Blotlagg gelatinbladen i iskallt vatten. Koka upp mjolk, glukos och
smakpastan vanilj morony. Tillsatt gelatinbladen i uppkoket. Tillsatt
sedan uppkoket i chokladen i omgéangar vand med en slickepott.
Avsluta med en stavmixer. Till sist haller du i den ovispade grad-
den och blandar. Plasta ytan med plastfilm och stéll i kyl 3 timmar
eller 6ver natten. Vispa upp med visp innan anvandning.

Dekorera efter eget tycke och smak.

, , — Pistage och vanilj dr tvd
ritt exklusiva smaker. Med

vara smakpastor behdver du dock
inte gd in med sdrskilt mycket
produkt for att fa ett bra resultat.
Vaniljpastan dr vildigt lagdoserad
och har smak och utséende som
vaniljstingsmarg.

— Pierre Ekeldf, utvecklingskonditor
Kobia R&D



KONDITORI

LJUS CHOKLADPRALIN MED
AMARETTOTRYFFEL - 240%15 G
RECEPT: PIERRE EKELOF

Ljus mjslkchokladpralin fylld med en tryffel pd vit
karamellchoklad och amaretto. Rullad i ett extra morkt
kakaopulver.

Art nr Varum.  Artikel Vikt (g)
06910 ARLA  VISPGRADDE 40% 900
00209 KOBIA  GLUKOSSIRAP 200
72728 LUBECA CHOKLAD CHIPS VIT KARAMELL 1500
95064 DREIDOPSMAKPASTA AMARETTO 100
51500 ARLA  SMORNS 100

CHAMPAGNEPRALIN - 240%*15 G
RECEPT: PIERRE EKELOF

Vit chokladpralin med en len champagnetryffel. Rullad
i florsocker.

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
06910  ARLA  VISPGRADDE 40% 900
00209  KOBIA GLUKOSSIRAP 200
72703 LUBECA CHOKLAD CHIPS VIT 29% 1500
95066  DREIDO SMAKPASTA MARC DE CHAMPAGNE 150
51500 ARLA  SMORNS 100

PRALIN IRISH CREAM - 260%15 G
RECEPT: PIERRE EKELOF

Pralin smaksatt med ivish cream som sedan doppats i
70 % mork choklad.

Art nr Varum. __Artikel Vikt (g)
06910 ARLA VISPGRADDE 40% 900
00209 KOBIA  GLUKOSSIRAP 200
72726 LUBECA CHOKLAD CHIPS LJUS 37% INTENS 1500
95065 DREIDO SMAKPASTA IRISH CREAM 200
51500 ARLA  SMORNS 100
Tryffelskal

Art nr Varum. _Artikel Vikt (g)
64329 BARBAR CHOKLADTRYFFELSKAL MORK 800
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Tryffelskal
Art nr Varum. _Artikel Vikt (g)
64328 BARBAR CHOKLADTRYFFELSKAL LJUS 800

64363 BARBAR KAKAOPULVER 22/24 MORK 100% 50
Koka upp grédde och glukos. Vand ner i 3 omgangar med slick-
epott i chokladen. Tillsatt smakpastan och smér, avsluta med att
mixa med stavmixer. Tack med plastfilm och Iat svalna av.

Fyll pralinskalen och lat sta éver natten.

Forslut med mjolkchoklad. Avsluta med att rulla pralinen i
handerna med mjélkchoklad och sedan rulla i kakao.

Tryffelskal
Art nr Varum. _Artikel Vikt (g)
64327 BARBAR CHOKLADTRYFFELSKAL VIT 800

Koka upp gradde och glukos. Vand ner i 3 omgangar med
slickepott i chokladen. Tillsatt smakpastan och smor, avsluta med
att mixa med stavmixer. Tack med plastfim och lat svalna av. Fyll
pralinskalen och lat sta éver natten.

Forslut med vit choklad. Avsluta med att rulla pralinen i handerna
med vit choklad och sedan i florsocker.

, — Det dir riktigt enkelt att smaksditta
tryfflar med vara smakpastor. Dosera
efter den smakintensitet du vill ha och
mixa ned smakpastan inop med smoret i

tryffein.

— Pierre Ekelof, utvecklingskonditor

Kobia R&D
Doppning
Art nr Varum. _Artikel Vikt (g)
72721 LUBECA CHOKLAD CHIPS MORK 70% 300

Koka upp grédde och glukos. Vand ner i 3 omgangar med slick-
epott i chokladen. Tillsatt smakpastan och smor, avsluta med att
mixa med stavmixer. Tack med plastfilm och I&t svalna av.

Fyll pralinskalen och lat sta 6ver natten. Forslut med choklad.
Avsluta med att doppa pralinerna i choklad och rulla pralinerna pa
ett galler for att f& en taggig yta.

KONDITORI |

©
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Se hela vart utbud av couvertyrchoklad, fyliningar,
nougat, pralinskal mm i vér ehandel




CHOKLADSIGILL I FRESTELSER

METALLIC-FARGER

| AKTA

DIN LOGOTYP

CHOKLAD

Beige

1 AKTA

/o JAKTA ———

| DINLO

— CH,

Koppar-rod

SOLIDA FARGER

1 AKTA

DINLOGOTYP

CHOKLAD

| AKTA

DIN LOGOTYP

CHOKLAD

Gron

1 AKTA

DIN LOGOTYP

CHOKLAD

1 AKTA

Magenta

| AKTA

DIN LOGOTYP

CHOKLAD

Chokladsigill med ditt eget tryck
Tvé mm tjocka sigill i vit eller mork
akta choklad.

Fem tillgangliga former/storlekar.

Frén ca 3000 st per leverans.
8-10 veckors leveranstid fran
godkant korrektur.
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Chokladsigill:

CHOKLADSIGILL I FRESTELSER

Visa upp ditt

varumadrke

Nu erbjuder vi choklad-

sigill med eget tryck

Steg-for-steg

1. Valjmellan mork eller vit akta choklad.

2. Valjmellan fem tillgangliga former/

storlekar.

3. Skicka dinlogotyp till din sdljare ihop med

dina onskade val.

4. Vitar fram ett korrektur till dig. En

klichékostnad pd& ca 1400 kr tillkommer vid

forsta tryckningen.

Hallbarhet mork choklad ca 18 ménader.

Hallbarhet vit choklad ca 12 ménader.

Fréga din saljare for aktuella priser.

Produkt Minsta antal per order
CHOKLADSIGILL 60 fp & 126 sigill
RUND 35 MM (7560 st)
CHOKLADSIGILL 60 fp 4 NO sigill
OVAL 40*24 MM (6600 st)
CHOKLADSIGILL 60 fp & 106 sigill
REKTANGEL 4020 MM (6360 st)
CHOKLADSIGILL 60 fp & 48 sigill
REKTANGEL 60*30 MM (2880 st)
CHOKLADSIGILL 60 fp & 70 sigill
KVADRAT/ROMB 3535 MM (4200 st)

30*30 mm

40724 mm

4020 mm

60*30 mm

35*35 mm

35*35mm
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DIPLOM MARSIPAN I FRESTELSER DIPLOM MARSIPAN I FRESTELSER

Var egen produktion:

@ & (]
Hojd kvalitet pa i ‘ :‘

Diplom Kavlingsmarsipan | PRI o o124 K rcowreen  o1zs1 KGR

SVART LILA BLA

- Ny hackprocess ihop med fin- @ 8 N
e [ G

Justerade recept ger en mjukare
och mer foljsam produkt

01204 KAVLINGSMARSIPAN 01206 KAVLINGSMARSIPAN 01216 KAVLINGSMARSIPAN
GRON NATURELL GUL
42,5 KG 42,5 kg 42,5 KG

® @ L
' Nudnnu . — —
mjukare och
mer foljsam ﬁ i ‘

01219 KAVLINGSMARSIPAN 01220 KAVLINGSMARSIPAN 01211 KAVLINGSMARSIPAN
DIPLOM ORANGE ROD ROSA
42,5 KG 42,5 KG 42,5 KG

_——

ALLTID GOD KVALITET

Nu hojer vi kvaliten pa var Diplom Kavlingsmarsipan. Fran oktober 2024 Diplom Kavlingsmarsipan:

omfattas alla vara Tl farger av den forbattrade kvalitén dar vi uppgra- - Tillverkad i var egen produktioni .

derat var hackningsprocess for en mer finhackad mandel samt finjus- Tyreso utanfér Stockholm. .

terat recept och ingredienser. Resultatet ar en mjukare, mer elastisk och - 1lfargeristandardsortimentet. ‘-H"'
01217 KAVLINGSMARSIPAN 01218 KAVLINGSMARSIPAN

foljsam produkt som ger ett battre och jamnare resultat i séval utkavling - Kvalitetscertifierad tillverkning pd& LJUSROSA BRUN
472,5 kg 4725 KG

samt vid overdrag och modellering. BRC-niva.

Fossilfri produktion dar resterna
av mandeln gar till produktion av

biogas.
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Enkla nyheter:

Nybeter i vart Easy-sortiment pakade i Scerige!

Skdr upp i

- Saftigt goda kapselbakade pisKadbistones
klassiker. Och en kramig kladdkaka!

Gor det enklare att fylla ut sortimentet i host och vinter. Véart Easy-sortiment bestér av
hogkvalitativa klassiker som med olika tilloehor smidigt kan varieras for att skapa en stor

bredd och valmojlighet.

| NYHET! |

36819 - KOBIA

BROWNIE KAPSEL

3*2,3 KG

Mjukt seg brownie med mycket chokladsmak

bakad i kapsel. Klassiskt toppad med choklad-
ganache.

 NYHET! |

36821 - KOBIA
KLADDKAKA RUND 24 CM 0J
4%900 G

Klassiskt krdmig kladdkaka med mycket
chokladsmak. Tina och severa.

28

[ NYHET! {

36823 - KOBIA

MOROTSKAKA KAPSEL
2*2,3 G

Mjuk morotskaka i klassisk smak bakad i

kapsel. Toppad med creamcheese-topping
och orangefiirgad kokos.

29

 NYHET! {

36824 - KOBIA

KARLEKSMUMS KAPSEL
2*2,3 KG

Mjukt saftig chokladkaka bakad i kapsel.

Klassiskt toppad med chokladtopping och
riven kokos.

L 4]




Enkla nyheter:

Nybet! Klassisk Cheesecake
- Kramigt god pd kaksmulbotten,
valj mellan naturell och hallon

NYHET! g

60414 - KOBIA

CHEESECAKE HALLON

4*1 KG

Cheesecake pd kramig firskost vipplad med

hallonfylining. Botten av smérkaksmulor.
Férdigskurenitolv bitar.

Bakade i Sverige!
Fdrdigskurna och
redo att sdljas.

[ NYHET! {

60413 - KOBIA

CHEESECAKE

4*1 KG

Klassisk Cheesecake pd krdmig foirskost.

Botten av smérkaksmulor. Fiirdigskuren i
tolv bitar.



| vart sortiment hittar du:
Ett brett urval torkad frukt, notter,
mandel och froer.
Olika kvalitet for olika
anvandningsomrdden
En variation av efterbehandlingar -
hela, bitar, rivet, skalat etc
Alltid kvalitetssakrade réavaror frén
palitiga producenter. Viinnehar

BRC-certifiering.

b 4

Innovation & Utveckling

RONNY BJORKLUND
Utvecklingsbagare, Kobia R&D
08-682 72 27 | ronny.bjorklund@kobia.se
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Kobia R&D:
Brett sortiment av notler, froer
och torkad frukt

Kvalitetssakrade produkter fran palitliga
producenter.

Viutvecklar hela tiden sortimentet av torkad frukt, notter, mandel och froer/karnor.

Vdra inkdpare gor ett riktigt bra jobb ndr det kommer Genom att hela tiden leta och utvardera nya pro-

till sortimentet inom torkad frukt, notter, mandel samt ducenter for att hitta bdsta produkt till bast pris
bagerikdarnor och fréer. Den svenska marknaden utvecklar visortimentet till att hdlla exakt den kvalitet
har héga krav pd kvalitet och matsdkerhet och med som majoriteten av bagerier, konditorier och andra
stod i var BRC-certifiering och kollegor inom Leipurin livsmedelsproducenter efterstravar. Se vart sortiment
Group har viriktigt bra forutsattningar att leva upp har eller loggainivar e-handel for komplett lokalt
till forvantningarna. sortiment.
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TORKAD FRUKT I FRESTELSER

Lokala variationer i sortimentet kan

Froer & Kdrnor

TORKAD FRUKT I FRESTELSER

Art.nr Art.namn Fp
forekomma. Loggainivar e-handel for 41012 CHIAFRO 25kg
att se det kompletta utbudet. 54280088 FRODEKOR 10kg

22296 LINFRO 5kg

20005 LINFRO BRUNT 25kg

64102 PUMPAKARNOR SHINE SKIN AA 25kg

72403 SESAMFRO 10kg
Mandel 22299 SESAMFRO 22,68 kg

22000 SOLROSKARNOR BAKERY 22,68 kg

Artnr_ Artnamn Fp 99006 SOLROSKARNOR BAKERY EKO 25kg
04339  MANDEL NATURELL HACKAD 2-4 MM 12,5kg 29305 VALLMOFR® BLA 25 kg
04230  MANDEL NATURELL HEL 5kg 79402 AULOFRE BLA 10kg
61003 MANDEL NATURELL HYVLAD 10kg 2931 VALLMOFRO VIT 25 kg
04222 MANDEL NATURELL SMALLFLAKES 12,5kg - ALLMGERS T 10kg
41491 MANDEL SKALAD FLISAD 5*kg
42002 MANDEL SKALAD HACKAD 2-4 MM 12,5kg
04234  MANDEL SKALAD HEL 5kg Torkad frukt
64601  MANDEL SKALAD HYVLAD 0,4-0,6MM  12,5kg -
72723 MANDELMJOL 12,5kg Art.nr Artnomn Fo
7210 MANDELMJOL FINMALET 12,5kg 32782 APELSINTARNINGAR >kg
61008 APRIKOSER TORKADE 5 MM 12,5kg
61007 APRIKOSER TORKADE HELA NR 4 12,5kg
e 06034 DADLAR HACKADE 8-10 MM 10kg
Notter & KOkOS 61009 FIKON TORKADE HACK 5-7 MM 10kg
ainr Artmamn - 6101 FIKON TORKADE HELA 10kg
71108 HASSELNOT OROSTAD HEL 10 kg, 11-13 mm 86682 FRUKTTARNINGAR 5kg
01405  HASSELNOTTER OROSTAD RIVEN 10kg 87035 HALLONGRANULAT 2509
71106 HASSELNOTTER ROSTAD HACKAD 10kg, 2-4 mm 05915 ROMBIGARRAER RODA HELA 5kg
7107 HASSELNOTTER ROSTAD HEL 10 kg, 11-13 mm 07452 RUSSIN MEDIUM 12,5kg
61006 KOKOS FINE 22,68 kg 61004 TRANBAR TORKADE
61005  KOKOS MEDIUM 25kg
14222 KOKOS MEDIUM 5kg
04017 PEKANNOTTER HALVOR 13,6 kg
99030  PISTAGENOTTER NATURELLSKALAD  2*500g
61001 VALNOTTER HALVOR/BITAR 11,34 kg
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Kobia R&D:

Baka med notier, froer
och torkad frukt

, , — Torkad frukt drar at sig en hel del viitska vid bakning men ger i sin tur ocksd
ett vildigt saftigt brod. For att inte brodet ska bli torrt néir du tillséitter torkad
frukt mdste du blstltigga frukten innan den tillsditts i degen, alternativt sd tillsditter
du mer viitska divekt i receptet. Biist resultat far du vid blotltiggning. I alla recepten
hdir sd dr dock extra viitska inviiknat. Samma vikt extra viitska som torkad frukt
kan du ha som ungefdrligt viktvirde ndy du tillséitter tovkad frukt i dina egna degar.

— Ronny Bjorklund, utvecklingsbagare
Kobia R&D

FRUKT OCH HASSELNOTSBROD
- 13*600 G
RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND

Ett matigt brod pd ragsurdeg och virvete. Fullproppat
med rostade hasselndtter, torkade apikoser och russin.

Art nr __ Varum. Artikel Vikt (g)

VATTEN 2200
02109 ABDON VETEMJOL TIPO 00 2800

RAGSURDEG 1000
21701 LUNE DE BAKHONUNG 60
10993 LESAFF FARSKJAST ZYMAROM FT 10
26120 HANSON BAGERISALT 80

Tillsatt nar degen ar klar

Artnr  Varum.  Artikel Vikt (g) RONNY BJORKLUND

71107 AVELLA  HASSELNOTTER HEL ROSTAD 600 Utvecklingsbagare, Kobia R&D

61007 N/A APRIKOSER TORKADE HELANR4 600 08-682 72 27 | ronny.bjorklund@kobia.se
07452 IMPORT  RUSSIN MEDIUM 600 ’

Blanda alla ingredienser utom salt, frukt och nétter 5 min sakta
och 4 min pa medelhastighet, tillsatt saltet och blanda ytterligare
2 min pa medel. Tillsatt darefter frukt och notter, blanda i ca 1 min
pa lag hastighet.

Lat degen ligga i en bunke och vila 1,5 timme i rumstemperatur,
vik degen och stall in degen i kylen och lat sta i 12-20 timmar.

Tag ut bunken och Iat sta i rumstemp i 1-2 timmar.

Stjalp upp degen och forma efter tycke. Lat jasa ca 1 timme i
rumstemperatur. Vand och bakas av. 250°C ner till 220°C i 40 min.

JOHAN SJOSTRAND
Utvecklingsbagare, Kobia R&D
0451-77 95 47 | johan.sjostrand@kobia.se

= R
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LEVAIN MED TE, HONUNG OCH FIKON
- 11600 G
RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND

Vetelevain balanserat smaksatt med earl gray, honung
och stora saftiga fikon.

Artnr  Varum Artikel Vikt (g)
VATTEN KOKANDE 2400
Earl Grey, teblad 100
25035 VALSEM  VETEMJOL TIPO 00 VARVETE 2800
VETE/LEVAINSURDEG 800
10993 LESAFF FARSKJAST ZYMAROM FT 10
54201 SV.HO HONUNG FLYTANDE AKACIA 60
25740 HANSON HAVSSALT 80

Tillsatt nar degen ar klar

Artnr __ Varum. Artikel Vikt (g)
61011 N/A FIKON TORKADE HELA 800
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Topping
Artnr __ Varum. Artikel Vikt (g)
68102 N/A DURUMVETEMJOL GROVMALET 200

Koka vatten och hall det 6ver tebladen. Lat dra i ca 3 min och sila
sedan bort tebladen. Det ska vara 2000g vatska kvar, kyl vatskan.
Blanda den nerkylda vétskan/te med de andra ingredienserna
utom salt och fikon (dela varje fikon i ca 4 bitar) 2 min sakta och 5
min p& medelhastighet, tillsatt saltet och blanda ytterligare 2 min
pa medelhastighet. Nar degen ar fardigblandat tillsétt fikonen och
blanda ihop. J&s i oljad back med lock i ca 120 min, vik degen
efter 60 min.

Sla forsiktigt upp som bréd i valfri storlek, doppa i durumvetemjol
och satt av pa mjolad planka. Lat jasa i rumstemp i ca 60 min.
Garna i kyl 6ver natten. Baka av i 250°C med 6 sek anga. Sank till
230°C i ca 35 min.

TORKAD FRUKT I FRESTELSER

— Tillsditt alltid den torkade
frukten efter det att du kort
klart degen. Du far en biittre
Glutenutveckling utan frukten
och frukten behdller sin struktur
béittre néir du inte blandar den for
liinge.

— Ronny Bjorklund, utvecklingsbagare
Kobia R&D
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DURUM, TRANBAR OCH MANDEL
- 10%*700 G
RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND

Durumbaserat brod med rund och fin smak av mandel
ihop med sétsyrliga tranbiir.

Artnr_ Varum Artikel Vikt (g) Blandas: 4+4+3 min
VATTEN 2600 Lat degen ligga i en bunke och vila 2 timmar i rumstemperatur.
68101 N/A DURUMVETEMJOL FINMALET 2800 Vik degen efter 1 och 2 timmar.
VETE/LEVAINSURDEG 1200 Stall in degen i kylen och lat sta i 12-20 timmar.
10993 LESAFF  FARSKJAST ZYMAROM FT 10 Tag ut bunken och I&t st& i rumstemp i 1-2 timmar.
26120 HANSON BAGERISALT 100 Stjélp upp degen och forma efter tycke.

L&t jasa ca 1 timme.

Tillsatt nar degen ar klar Vand och bakas av.

Artnr __ Varum. Artikel Vikt (g)
61004 N/A TRANBAR TORKADE 400
04230 KOBIA MANDEL NATURELL HEL 400
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,, — Riktiga energiboosts . \
dr dessa tva bars pa
mandelmassa ihop med torkade
frukter, fréer och nétter. Viixia
mellan att doppa helt eller till
héilften i mérk choklad.

— Ronny Bjorklund, utvecklingsbagare
Kobia R&D

ENERGIBAR APRIKOS/SOLROS/TRANBAR
- 11*100 G
RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND

Energibar pd en mix av aprikoser, tranbdr och sol-
roskdrnor pd en botten av mandelmassa.

Art nr __ Varum. Artikel Vikt (g)
61007 N/A APRIKOSER TORKADE HELA NR 4 200
61004 N/A TRANBAR TORKADE 200
22000 N/A SOLROSKARNOR Bakery 200
01103 DIPLOM  MANDELMASSA 300
72721 LUBECA CHOKLAD CHIPS MORK 70% 200

Mixa de torkade frukterna till en grov smet i en matberedare.
Tills&tt rostade solrosfré och kor négra varv till. Platta ut smeten
pa ett bakplatspapper och stall i frys. Kavla ut mandelmassan

till 6nskad tjocklek. Skar upp fruktsmeten och mandelmassan i
lika stora bitar, lagg fruktsmeten ovanpa mandelmassan. Doppa i
choklad.

ENERGIBAR HASSELNﬁT/APRIKOS/FIKON
- 8*100 G
RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND

Energibar pd en mix av fikon, aprikoser, russin och
rostade hasselndtter pa en botten av mandelmassa.

Art nr __ Varum. Artikel Vikt (g)
07452 IMPORT  RUSSIN MEDIUM 100
61007 N/A APRIKOSER TORKADE HELA NR 4 100
61011 N/A FIKON TORKADE HELA 200
01108 DIPLOM  MANDELMASSA 140
71107 AVELLA  HASSELNOTTER HEL ROSTAD 60
72721 LUBECA CHOKLAD CHIPS MORK 70% 200

Mixa de torkade frukterna till en grov smet i en matberedare. Till-
satt rostade hasselnotter och kér nagra varv till. Platta ut smeten
pa ett bakplatspapper och stéll i frys. Kavla ut mandelmassan

till 6nskad tjocklek. Skar upp fruktsmeten och mandelmassan i
lika stora bitar, lagg fruktsmeten ovanpé mandelmassan. Doppa i
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MER OM FULLKORN:

Livsmedelsverket - livsmedelsverket.se.
Rekommendationer och vagledning runt
fullkorn, Nyckelhdlsmarkning och de nya
nordiska naringsrekommendationerna.
Brodinstitutet - brodinstitutet.se.
Stravar efter att vara den naturliga
kunskapskallan om brod i synnerhet

och om god och bra mat for hdlsan och
klimatet i allmanhet. Har ett gediget
kapitel om fullkorn och verkar p& de stora
sociala plattformarna.
Branschorganisationen Sveriges
bagare & konditorer - bageri.se.

Har ihop med representanter frén
hantverksbageri och bageriinsdustri
tagit fram branschriktlinjer om markning
av bland annat fullkornsprodukter.

Se "Branschoverenskommelser om

markning”.

FULLKORN I FRESTELSER

Kobia R&D:
KornKkraft - fullkorn ndr det dr
som bdst!

Det hela osiktade spannmalskornets unika egenskaper ger fullkornet en fakta-

baserad forstaplats som den kostfaktor som mest forebygger ohalsa. Forskningen talar
sitt tydliga sprék och genom olika projekt har fullkornet och dess halsofordelar blivit an
mer kanda. Kobia satsar fortsatt hart pd fullkornet och har produkterna och kunskapen

som gor bade din bakning, dina bakverk och dina kunders halsa battre med fullkorn. Vi
kallar det Kornkraft!

L - I_gr:py?tion &_UE\AIE‘.(:‘_J{Jir{g; P ]
S AT L -

JOHAN SJOSTRAND
Utvecklingsbagare, Kobia R&D
0451-77 95 47 | johan.sjostrand@kobia.se
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Vad dr fullkorn?

Fullkorn é@r ndr alla delar av spannmalskornet finns med i spannmélsprodukter och kan
vara bé&de hela korn och korn som har krossats eller malts till fullkornsmjol. Fullkorn innehall-
er mer fibrer, vitaminer och mineraler an ndr man inte anvant hela kornet. Det viktiga dr att
alla delar av kornet finns med, badde det som kallas frovita, grodd och kli. Till spannmal rak-
nas vete, r&g, havre, korn, spelt, majs, ris, hirs, durra och andra sé& kallade Sorghum-arter.

Hela kornet

Ett korn bestar av fyra olika skikt. Skal,
aleuronskikt, frovita och grodd. Det ar
emellertid stor skillnad pd innehdllet
av naringsémnen i kornets olika delar.
Darfor ar det viktigt att anvanda hela

Skal
Har finns huvuddelen
av kornets fibrer.

kornet. Aleuronskikt '
) 20 % av kornets totala inne-
\ hall av fett, protein och mine-

Frovita

Frovitan bidrar i forsta
hand med kolhydrater,
dvs. energi. Vanligt ve-
temjol ar malt pd enbart
frovita.

varfor dr fullkorn
sa bra?

Studier visar att personer som dter mycket fullkorn har lagre risk
att f& typ 2 diabetes och hjart- och karlsjukdom. Eventuellt bidrar
fullkorn ocksé till att minska risken for cancer i tjock- och andtarm.

Fullkornsprodukter ar rika pd jarn, kalium, magnesium, folat (folsyra)
och antioxidanter som till exempel E-vitamin och fenoler. Fullkorn
innehdller ocksd sé kallade vaxtsteroler som minskar upptaget

av kolesterol i tarmen, vilket i sin tur sanker halten av det skadliga
LDL-kolesterolet i blodet.

Fullkornsprodukter innehdller mycket kostfibrer vilket kan sénka

blodtrycket och darmed ytterligare minska risken for hjart- och
karlsjukdom *.
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raler samt ca 10 % av kornets
kolhydrater finns i detta skikt.

Grodd

Grodden arrik p&

i synnerhet B- och
E-vitamin, men dven
proteiner och oljor.

AV

9 av 10 personer i Sverige far inte
i sig tillrackligt med fullkorn*

*Kélla: Brodinstitutet

FULLKORN I FRESTELSER

Var gdr gransen?

Ett fullkornsbréd eller en produkt som mérks med ”rik pa full-
korn” bdr innehalla minst 50 procent fullkorsingredienser pa
torrvikten. Produkten bor ocksd uppfylla kraven pd nyckelhdls-
mérkning. Mdrkningen ”innehaller fullkorn” kan anvdndas i min-
dre framtrddande text om torrvikten bestdr av minst 25 procent
fullkornsingredienser. Om man anger att ett livsmedel innehaller
fullkorn ska man ocksd ange hur mycket i ingrediensférteckning-

en.

For mer utforliga riktlinjer 14s mer i ”Mdrk Vil - En vdgledning i
att mérka brod och bakverk” Fran Sveriges Bagare & Konditorer.

Ladda ned den pa livsmedelsverket.se

9%

Innehaller ditt brod minst 25%
fullkorn? D& kan det markas

med ”Innehaller fullkorn”.

Tio snabba om fullkorn

1. FULLKORN MINSKAR
RISKEN FOR HJART- OCH
KARLSJUKDOMAR, DIA-
BETES TYP 2 OCH TJOCK-
OCH ANDTARMSCANCER.

4. FULLKORN GER BRA NA-
RING TILL DE GODA TARM-
BAKTERIERNA SOM AR BRA
FORHALSAN.

7.FULLKORN KAN VARA
HELT, KROSSAT ELLER
MALT. FULLKORNSBROD
KAN VARA LJUST, MORKT,
MJUKT ELLER HART,

10. FULLKORN AR BAST, |
ALLA FALL NAR DET GALLER
VAD VI SKA ATA FOR HAL-
SANS SKULL.

2. FULLKORN AR DEN KOST-
FAKTOR SOM FOREBYG-
GER OHALSA MEST AV ALL
MAT.

5. FULLKORN FINNS

BARA | SPANNMAL OCH
INNEHALLER ALLA DE-

LAR AV KORNET, ALLTSA
FROVITA, GRODD, KLI OCH
SKALDELAR.

8.VIBEHOVER ATA MYCKET
MER FULLKORN. 9 AV 10
ATER FOR LITE. 4 SKIVOR
FULLKORNSBROD AR EN
BADE GOD OCH BRA RE-
GEL.

* For samtligt vetenskapligt underlag inom Kornkraft hanvisas till Brédinstitutet.se
Brodinstitutet ligger dven bakom snabbfaktat "Tio Snabba Om Fullkorn”.
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3.FULLKORN ARBRA FOR
BLODSOCKERKURVAN,
KOLESTEROLNIVAERNA
OCH BLODTRYCKET.

6.DET ARIFULLKORNET
SOM ALLA VITAMINER,
MINERALER OCH FIBRER
FINNS.DET GER BLAND
ANNAT JARN, FOLSYRA, E-
OCH B-VITAMINER.

9. FULLKORN FINNS I BROD,
FLINGOR, GRYN, PASTA,
BULGUR, COUSCOUS OCH
RIS.



Kornkraft:

Produkterna. Nar ska du
baka med vad och varfor?

Korn, gryner & flingor - fullkorn

FULLKORN I FRESTELSER

Art.nr Varumarke Art.namn Fp
67613 VALSEMOLLEN  KLIPPTARAGKARNOR 12,5kg
05325 ABDONFOOD  HAVREGRYN 20kg
32226 AXA HAVREGRYN 5kg
92838  VALSEMOLLEN POPPADE DURUMKARNOR 12,5 kg
67612 VALSEMOLLEN RAGFLINGOR 10 kg
23061  VALSEMOLLEN RAGKARNOR UNIKA 12,5kg
Ragmjol - fullkorn
Art.nr Varumarke Art.namn Fp
93021  VALSEMOLLEN RAGMJOLEKO 12,5 kg
18803  LIMABACKA RAGMJOL FULLKORN EKO 25 kg
KVARN
18808  LIMABACKA RAGMJOL GROVT EKO 25 kg
KVARN
05248 ABDONFOOD  RAGMJOL STENMALET FINT 30kg
05268 ABDONFOOD RAGMJOL STENMALET GROVT 30kg
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Med ett kraftfullt fullkornsvetemjol kan du utan problem byta ut 25% av ditt vanliga mjol
mot fullkorn utan att det marks i det bakade brédet. Det enda som egentligen hander ar
att du far ett halsosammare bréd. Du kan till och med byta ut med s& mycket som 75% av
mjoélet till ett kraftfullt fullkornsvetemjol, lyftkraften forsdmras nadgot men brédet bakar

fortfarande bra.

En av de stdrsta férdomarna mot bakning med fullkorn &dr
att brgden blir tunga och bakar daligt med svag lyftkraft,
som ndr man bakar med ett gammeldags grahamsmjol.
Tur da att vi vet bittre idag och att vi har andra ravaror
att arbeta med. Med ett modernt fullkornsmjol far man en
helt annan lyftkraft. Vart Powervete dr ett fullkornsvete-
mjol med kraft fran naturligt glutenstarkt varvete. Tack
vare att kvalitén dr sd hog och mjolet sa starkt kan du
byta ut ditt vanliga vetemjol med upp till 25 % powervete
utan att ndgot annat paverkas dn att du far upp fullkorns-
halten. Du kan till och med byta ut med s& mycket som

75% av mjdlet till ett kraftfullt fullkornsvetemjs], lyftkraf-
ten forsdmras ndgot men brddet bakar fortfarande bra.

Powervetemjdlet dr ett rent fullkornsvarvetemjsl med
synliga skaldelar vilket ocksa gor fullkornet synligt i den
bakade produkten.

Ragmjol dr per definition alltid 100% fullkorn sd ldnge
det inte dr siktat eller sammalet med vete. Hela flingor,
kdrnor och gryner klassas ocksa som fullkorn.

Lokala variationer i sortimentet kan forekomma.

Loggainivar e-handel for att se det kompletta utbudet.

Vete, dinkel & Spell - fullkorn

Art.nr Varumadrke Art.namn Fp

18809 LIMABACKA DINKELMJOL FULLKORN EKO 12,5 kg
KVARN

30890  VALSEMOLLEN  FULLKORNSVETEMJOL LJUST 12,5 kg

25111 VALSEMOLLEN  FULLKORNSVETEMJOL POWER VETE 12,5 kg

04028 ABDONFOOD  GRAHAMSVETEMJOL FULLKORN 30kg

06930  VALSEMOLLEN  SPELTVETEMJOL FULLKORN

Fullkornsmjolmixer

12,5kg

Art.nr Varumdarke Art.namn

Fp

06919  VALSEMOLLEN DANSKT RAGBRODSMIX

12,5kg
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Finns det fordomar nar det
kommer till fullkorn?

”"Brod med fullkorn blir
kompakta och saknar volym.”
Du har bakat pd en for ladg mjol-
kvalitet, exempelvis grahamsmjol.
Grahamsmjol ar generellt gjort pd&

hostvete som dr ett glutensvagare

vete. Fullkornsbrod bakat p& vér-
vetemjol far valdigt fin volym frén
den naturligt hoga glutenkvali-
ten. Powervete ar 100 % fullkorn
och du kan enkelt byta ut upp till
25 % av ditt vanliga vetemjal till
Powervete i ett matbrod utan att
lyftkraften forsamras.

"Baka fristaende med fullkorn
dr svart ocb broden blir platta.”
Ett hundraprocentigt fullkorns-
régbrod kommer inte att fé& sé stor
lyftkraft och det blir ganska platt
som fristdende. Detta p& grund av
att régen nastan inte innehdller
ndgot gluten. Det man kan gora
ar att blanda rég och fullkorns-
vete for att fa battre lyftkraft och
viktigt ar ocksd att behandla
degen extra varsamt med ladng-
sam korning och langre liggtid for
att behalla s& mycket volym som
mojligt. Testa annars att bakai
form, det finns mdanga recept med
fullkorn att botanisera bland.

“Fullkorn fungerar bara i mat-
brod.”

Inte alls! Det gdr utmarkt att baka
exempelvis smabrod och vete-
brod, tartletter och pajer med en
viss andel fullkornsmjol. Smakerna
blir mer nyanserade och smadbrod
blir dnnu sprodare.

"Rdvara med fullkorn
bdrsknar snabbare.”
Groddenikornet som mals ned

i ett fullkornsmjolinnehdller fett
som efter en tid kan harskna. An-
vand produkten i flera olika brod
sa forbrukar du den snabbare. An-
vand mjolblandningar, exempelvis
danskt ragbrod, sa forbrukar du
ditt mjol fortare.

”Fullkornsbrod smakar inte lika
gott.”

Det har ar en vanesak saklart,
skaletifullkorninnehdller en del
bitteramnen som kan slé over i

det bakade brodet. Mot upp det
bittra med honung eller frukt och
notter. Minska mangden fullkorns-
mjol eller vanj dina kunder vid den
mer nyanserade smaken genom
att tillsatta lite fullkornsmjol i alla
produkter. Det kan vara ett valdigt

bra argument att alla dina brod nu
bidrar till en battre halsal

"Fullkornsbrod blir

torrt snabbt.”

Fullkornsdegar blir blotare an an-
dra degar och s& ska det vara. Det
kan vara frestande att géd i med
mer mjol ndr degen ar mer som
en smet, men gor inte det! Jobba
med blotlaggningar, skallningar,
l&ngsam degkorning och varsam
behandling s& kommer du att fa
saftiga fullkornsbrod som haller
sig godalange.

Det bdsta sdttet att vinna
kundernas fértroende att vaga
prova fullkornsbréd ér kommu-
nikation. Utbilda personalen

i servisen eller kassan. Véga

prata fullkorn! Namn de tydliga
halsofordelar fullkornet har och
forklara varfor fullkornsbrodet inte
helt kanske ser ut som den vanliga
favoritfranskan. Lyft fram dina
mer halsosamma alternativ p& ett
saljande satt. Jobba med smak-
prover. Brod och bakverk med
fullkorn ar jattegoda, men kunden
vet kanske inte det annu.

FULLKORN

LEVAINBROD FULLKORN
Ett traditionellt levainbrid med en grovre karaktdr.

Art nr_Varum. _ Artikel Vikt (g)

VATTEN 2000
01238 ABDON VETEMJOL STENMALET 1400
25111 VALSEM VETEMJOL FULLKORN POWER VETE 1400

VETE/LEVAINSURDEG 1200
10993 LESAFF FARSKJAST ZYMAROM FT 12
25740 HANSON HAVSSALT 100

Blanda alla ingredienser utom salt 6 min sakta och 4 min pa
medelhastighet. Tillsatt saltet nar det aterstar ca 2 min. Lat vila i
back med lock i ca 90 min, vik ihop degen i backen och stall i kyl
till nasta dag. Ta ut degen och lat sta i ca 2 tim i rumstemp. Forma
forsiktigt efter tycke, It jasa i rumstemp pa en mjolad plat eller
plank i ca 60-90 min. Baka av i 270°C med ca 6 sek anga. Sank
tempen efter 5 min till 230°C i 30-35 min.

" R
oo TR
= EFF w3 it

| FRESTELSER

FULLKORNSLEVAIN MED VALNOTTER OCH
TRANBAR

Ett traditionellt Levainbrod av grovre karaktdir med
rostade valnotter och tranbdir

Artnr_ Varum. _ Artikel Vikt (q)

\ARI=\ 2400
02109 ABDON VETEMJOL TIPO 00 1400
25111 VALSEM FULLKORNSVETEMJOL POWER VETE 1400

VETE/LEVAINSURDEG 1200
10993 LESAFF FARSKJAST ZYMAROM FT 12
25740 HANSON HAVSSALT 100

Tillsatt nar degen ar klar

Artnr __ Varum. Artikel Vikt (g)
02200 IMPORT  VALNOTTER HALVOR/BITAR 20% 400
61004 N/A TRANBAR TORKADE 400

Blanda alla ingredienser utom salt i 4 min sakta och 4 min pa
medel, tillsétt saltet och kor ytterligare 2 min pa medelhastighet.
Tillsatt valnotter och tranbar. Lat vila i back med lock i ca 90 min,
vik ihop degen i backen och stéll i kyl till nésta dag. Ta ut degen
och It std i ca 2 tim i rumstemp. Forma forsiktigt efter tycke, lat
jasa i rumstemp pa en mjolad plat eller plank i ca 60-90 min. Baka
av i 250°C med ca 6 sek anga. Sank tempen efter 5 min till 230°C
i 30-35 miry -

RONNY BJORKLUND
Utvecklingsbagare, Kobia R&D
08-682 72 27 | ronny.bjorklund@kobia.se

W T -y

JOHAN SJOSTRAND
Utvecklingsbagare, Kobia R&D
0451-77 95 47 | johan.sjostrand@kobia.se
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SPELT/ RAG FULLKORN
Ett brod rikt pa fullkorn, fron och kérnor.

Artnr Varum.  Artikel Vikt (g)

Skélining dag 1

FRANSKBROD MED FULLKORN DANSKT RAGBROD VATTEN KOKANDE 1000 100% RAG
Ett sd traditionellt brod som franskbrod kan du ocksd Klassiskt danskt ragbrdd. Ett brdd rikt pd fullkorn helt 05157 VALSEM KARNOR RAG KLIPPTA 400 gt grovt, saftigt brod med mycket smak. Passar ut-
o . . o v 10 22000 SOLROSKARNOR Bakery 200 . o . g . ..
faien fullkornsvariant. Snyggt sa det forslar! utan socker. . mdirkt till sillsmorgasen eller smorrebrodet.
22294 IMPORT PUMPAKARNOR SHINE SKIN GR A 200
22292 IMPORT LINFRO 100
Artnr Varum.  Artikel Vikt () Artnr Varumérke Artikel Vikt (g) 25740 HANSON HAVSSALT 80 Artnr  Varum.  Artikel Vikt ()
25111 VALSEM VETEMJOL FULLKORN POWER VETE 4100 Dag 1 skallning Fordeg
01038 ABDON VETEMJOL STARKE EX BAGERI 2900 VATTEN KOKANDE 1000 Bortgoring dag 2 VATTEN, 50-60°C 1200
20010 IREKS BAKMEDEL IREKS VOLYM - FORMAT 70 05157 VALSEM  KARNOR RAG KLIPPTA 600 VATTEN 1000 25740 HANSON HAVSSALT 36
33254 VALSEM SURDEGSPULVER PANIFICO 350 22000 SOLROSKARNOR Bakery 400 06930 VALSEM VETEMJOL FULLKORN SPELT 1500 RAGSURDEG 2250
22332 UMEGA RAPSOLJA 150 22292 IMPORT  LINFRO 100 06924 VALSEM VETEMJOL SPELT SIKTAD 600 05268 ABDON RAGMJOL STENMALET GROVT 1500
26120 HANSON BAGERISALT 130 25740 HANSON HAVSSALT 60 09950 DARBO BAKHONUNG 150
09950 DARBO BAKHONUNG 100 RAGSURDEG 600 Bortgdring
10993 LESAFF FARSKJAST ZYMAROM FT 170 Dag 2 Bortgéring 10993 LESAFF FARSKJAST ZYMAROM FT 20 05268 ABDON RAGMJOL STENMALET GROVT 3000
VATTEN 5000 VATTEN 1000 25740 HANSON HAVSSALT 75
05268 ABDON RAGMJOL STENMALET GROVT 1250 Fréblandning till Topping VATTEN 1800
Deg temp. 25-27°C 53360 AROMAT  MALT MORK SPECIAL 100 22294 IMPORT PUMPAKARNOR SHINE SKIN GR A 200
Kortid 8 min langsamt 3 min snabbt 01038 ABDON VETEMJOL STARKE EX BAGERI 400 22000 SOLROSKARNOR Bakery 200 Blanda alla ingredienser till fordegen med 50-60°C vatten (hall e
Liggtid 10 minuter som deg sedan 20 minuter som rund rivet RAGSURDEG 1000 22292 IMPORT LINFRO 100 det varma vattnet direkt pa surdegen, risken &r att den dor da).
Degvikt 6509 10993 LESAFF FARSKJAST ZYMAROM FT 40 Blanda langsamt i ca 6 min. Lat jasa i kitteln eller i en bunke i ca
Dekor: Vallmofrd Dag 1: Koka vatten och hall det éver fréerna och blanda. Tack 90 min. Tillsatt de resterande ingredienserna och blanda i ca 6
Jastid 50-55 minuter Blanda skallning och resten av ingredienserna med krok i ca 30 med plast eller lock och lat sté till dag 2. min. L&t vila under plast i ca 10 min. Sl& upp som runda brod eller
Baktemp. 250°C &ngas direkt ner till 210°C min pé l&g hastighet. Lat jasa i ca 2 tim i grytan under plast. Sleva Dag 2: Blanda skallningen med resten av ingredienserna. 10 min i form. Doppa i ragmijol. Lat jasa i rumstemp i ca 120 min.
Baktid ca 30 minuter sista 5 minuterna med 6ppet spjal upp i formar och jamna till. Lat jasa ca 60 min i rumstemp. sakta och 4 min pa medelhastighet. Lagg i oljad back i 120 min, Baka pa 250°C séank till 190°C i ca 50-60 min beroende pa
vik efter 60 min. Sla upp som bréd och doppa i froblandningen, storlek.
Insé&ttningstemp: 250°C lagg med fordel i form. J&s under plast i rumstemperatur i ca
Baktemp: 190°C 60 min eller i kyl dver natten. Insattningstemp: 270°C Baktemp:
Baktid: ca 55 min 220°C. Anga: 6 sek. Baktid: ca 35 min.
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, , — Fullkornsdegar blir bistare in andra degar och sd ska det vara. Det
kan vara frestande att g i med mer mjol néir degen dr mer som en smet,
men gor inte det! Jobba med blstldiggningar, skdllningar, langsam degkdrning
och varsam behandling si kommer du att fa saftiga fullkornsbrod som hiller
sig goda liinge.

— Johan Sjostrand, utvecklingsbagare HELKORN FULLKORN
Kobia R&D
- 14*500 G

RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND

Tack vare skdllningen blir det hiir brdet mycket saftigt.
Med en touch av kummin.

Dag 1, skéllning

Artnr_Varum. _ Artikel Vikt (g)
VATTEN, KOKANDE 600
05157 VALSEM KARNOR RAG KLIPPTA 300
22000 N/A SOLROSKARNOR Bakery 200
22292 IMPORT  LINFRO 50
72535 BODEN KUMMIN MALEN 10
Dag 2
Artnr  Varum Artikel Vikt (g)
VATTEN 2000
02109 ABDON VETEMJOL TIPO 00 1300
25111 VALSEM FULLKORNSVETEMJOL POWER VETE 1200
RAGSURDEG 800
05268 ABDON RAGMJOL STENMALET GROVT 300
53360 AROMAT BAKMALT MORK SPECIAL 60
10993 LESAFF FARSKJAST ZYMAROM FT 20

25740 HANSON HAVSSALT i i 100

Topping o

Artnr  Varum. Artikel : l Vikt (g)

22000 N/A SOLROSKARNOR i ! 200
[ i o

och 2 min pa medelhastighet, tillsétt saltet och ko
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Jul pa Kobia:
Garantera din leverans!
- Nu kor vi forbandsorder pa bela

julsortimeniet
Kontakta din saljare for priser och lamna din
forhandsorder senast den 7:e oktober

MARSIPANDEKORATIONER

e e .

Du bittar mdngder
av recept och tips pa
Jjulprodukier i Kobia
Receptservice

P

80631 MARSIPANTOMTE 80632 MARSIPANDEKORATION 80633 MARSIPANDEKORATION 80634 MARSIPANDEKORATION
SITTANDE RODAMIT TOMTELUVOR JARNEK JULSTUARNOR
2006 G 3610 G 364 G 366 G

Formtryckt klassisk liten tomtei  Handgjord marsipandekoration. Handgjord marsipandekoration.  Handgjord marsipandekoration.

marsipan. Firdig dekoration. Diameter ca 35 mm. Diameter ca 35 mm. Diameter ca 35 mm.

_ Loggaini Receptservece via var e-handel.
~ . Har duinget konto? Kontakta oss via
e-handelns chat eller ring var Forsaljning

och Kundservice pd tfn 010-206 77 95

; Innovatjon & Ut\}eekling-
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Fossilfritt tillverkat i Sverige
CHOKLADDEKORATIONER

Saffransextro _.-

-p'-'_-_" -
> orn
ey I
-
P .
e, '-
.i. " b
I’r-r‘ 1
ek EXTRAKT MED IRANSK SAFFRANSTRA

4 01908 KOBIA SAFFRANSEXTRAKT
W 1KG

Extrakt med stran av Iransk saffran av negin-kvalitet
klass 1 med intensiv firg och smak. Smidig konsistens

som fordelas joiimnt och fint vid anvindning. Liittdoserad.

i i Rekommenderad dosering 70g/l for kaffebrod. Saffran
SEEE 25%.

HOGKONCENTRERAT PREMIUMEXTRAKT
MED 6% IRANSK SAFFRANSTRA

01901 SAGA SAFFRANSEXTRAKT 6%
1KG

Hogkoncentrerat premium-extrakt med stran av Iransk saffran
av negin-kvalitet klass 1 med intensiv fiirg och smak. Smidig kon-

sistens som fordelas jimnt och fint vid anvindning. Léttdoserad.

Rekommenderad dosering 60g/! for kaffebrod. Saffran 6%.

HOGKVALITETS-EXTRAKT
MED 3,5% IRANSK SAFFRANSTRA

01905 DIPLOM SAFFRANSEXTRAKT 3,5%

1KG
Traditionellt hogkvalitets-extrakt med strdan av Iransk saffran
av negin-kvalitet klass 1 med intensiv fiirg och smak. Smidig kon-

sistens som fordelas jiimnt och fint vid anvindning. Littdoserad.

Rekommenderad dosering 60g/l for kaffebrdd. Saffran 3,5%.

64345 CHOKLADDEKOR

64346 CHOKLADDEKOR

4

64347 CHOKLADDEKOR 64348 CHOKLADDEKOR

TRIANGEL JuL STUARNA VIT GULD STUARNA MORK GULD GULDKULA
48 MM, 252 ST 37 MM, 288 ST 37 MM, 288 ST 27 MM, 49 ST
Dekoration av vit choklad med Dekoration av vit choklad pens- 1 o.0vion o mérk choklad Kula av vit choklad tickt med
tryckt dekor. lad med guldféirg. penslad med guldférg. guldfarg.
~

e

64350 CHOKLADDEKOR

64349 CHOKLADDEKOR

64360 CHOKLADDEKOR MORK 64361 CHOKLADDEKOR MORK

i JUL TRIO GOD JUL GOTT NYTT AR

STJARNFALL

49 MM, 264 ST 30 MM, 189 ST 24X40 MM, 110 ST 24X40 MM, 110 ST
D . . . Dekoration av vit choklad med Dekoration av mork choklad med Dekoration av mork choklad med

ekoration av mork och vit
choklad. tryckt dekor. tryckt dekor. tryckt dekor.
Kontakta din

KLISTERSIGILL sdljare for priser och

O§9/st

221.46/fp

96040  SIGILL GOD JUL 50 MM

250 ST
Sigill/stickers/dekaler i v6tt och guldme-
tallic. F6r extra julkdnsla pad fix up-pdsar
eller tartkartonger.

ldgg din forbandsorder

senast den 7:e oktober

; IE/st
GD[ I'}{"‘ 279.61/fp

NYTTSS
ARLSY

96050  SIGILL GOTT NYTT AR 50 MM
250 ST

Sigill/stickers/dekaler i guldmetallic. F&r

extra festkinsla pd fix up-pdsar eller

tdrtkartonger.




Kontakta din
sdljare for priser
och ldgg din
Jorbandsorder
senast den
7:e oktober

8
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07520 - SJOSTR
SAFFRANSBULLE 0OJ
280%*60G

Ojdist vetebulle med fin ftirg och smak av

saffran. Svensktillverkad. Tina, jéis och baka
sedan i 6-10 min pd 230°C.

58

88909 - EASY B
LUSSEKATT SAFFRAN M RUSSIN OJ
100*70 G

Vackert handrullad lussekatt pd vetedeg smaksatt
med saffran och russin. Jis och baka av.

88911 - EASY B
LUSSEKATT SAFFRAN UT RUSSIN 0J
100*70 G

Vackert handrullad lussekatt pd vetedeg smaksatt
med saffran. Jis och baka av.

18901 STRUVOR SOTADE
709G
Spréd julklassiker dekorerad

med socker. Fri fran palmolja.

KAVRING

07512 KAVRING T&S

207560 G
Klassiskt kryddad saftig kavring
tillverkad i Sverige. Firdigba-
kad. Levereras fryst. Tina och
servera.

3
z

51401 PEPPARKAKSHJARTAN
STORA
CA170 ST

Stora pepparkakshjdrtan ca
170St, passar utmdrkt till pike-
ring.

ke

=

51432 PEPPARKAKSHJARTAN 05030 KLENATER T&S

SMA 80*32 G

CA 485 ST Férdigkokta klenditer doppade i

Sma hjdirtan for egen pikering socker.

eller servering.
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Se hela vart utbud av jul-produkterivér
e-handel. Besok kobia.se.
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Var egen produktion:

Semlefyllningar

- Producerade fossilfritt 1 Sverige

ALLTID GOD KVALITET

—

TRADITIONELLT SLAT
MED ROSTAD MANDEL

02328 DIPLOM SEMLEFYLLNING
ROSTAD, 14 KG

Klassisk semlefylining baserad pd
enbart mandel varav en del rostats
for att fa fram en riktigt fin smak.
Enkel att bade spritsa upp och breda
ut. Fossilfritt tillverkad i Sverige.

;1
kobia

part of LEIPURIN

GROVRIVEN MED MED-
ELHAVSMANDEL OCH
HAVSSALT

03268 KOBIA SEMLEFYLLNING

LIMITED, 14 KG
Semlefyllning Limited frdn Kobia har
en bas pd kalifornisk mandel som
viboostat med smakrik, grovriven
och oskalad medelhavsmandel.
Fyliningen dr sedan litt smaksatt
med havssalt. Fossilfritt tillverkad i
Sverige.

60

Missa inte att du
sjdlv kan smaksdtta
din egen semlefyllning
med var Diplom
Bittermandelnassa,
art nr 01139

LJUS PREMIUMFYLL-
NING MED EXTRA MAN-
DELBITAR

03268 SAGA SEMLEFYLLNING
MED BITAR, 11 KG
Semlefylining med 25% skalad man-

del och mandelbitar som ger extra
mycket smak och struktur. Forpack-
ad i hink eller praktisk spritspdse.
Fossilfritt tillverkad i Sverige.

Sdtt vara semlestickers pa
valfritt emballage,
pase eller kartong!

NYHET! g

FOR DE FARDIGPACKADE
SEMLORNA I BUTIKEN

96090  KUSTERSIGILL SEMLA 50 MM

250 ST

Sigill/stickers/dekaler med semle-motiv.

Att fiista exempelvis pd otryckta pasar
eller kartonger.

OLO/st

175.64/

Du hittar hela utbudet
semle-emballage och
produkter for semlori

var e-handel

61

Komplettera din semla
med vara svensktill-
verkade semlebullar

SVENSKTILLVERKAD KLASSISK
SEMLEBULLE

07516 VETEBULLE/SEMLEBULLE OJ
280760 G

Ojiist vetebulle liitt kryddad med kardemumma.
Tillverkad i Sverige. Tina, jéis och baka sedan i
6-10 min pd 230°C.

SPANDAU TILL WIENER/
LYX-SEMLAN

60515 KOBIA SPANDAU FYLLD OJ
100*70 G

Spandau av klassisk wienerdeg. Tillver-
kad i Sverige. Tina och jiis uppochned i
rumstemperatur i 120 min. Baka av pd
200-220°C 115-18 min.

TILL GLUTENFRIA SEMLAN

29040 FRIA SEMLEBULLE GLUTENFRIT&S
32*67 G

Ferdigbakad fryst sliit bulle med kardemum-

ma. Glutenfri. Tina och servera.



KOBIA E-HANDEL I FRESTELSER

al Sat Nov11

at Mobile = 010 100%

kobin

Guide till Kobia e-handel:

Over 2000 artiklar, personlig service,

digitala tjanster och kampanijer

| var ehandel har du tillgéng till over 2000 artiklar for bageri, konditori,

glasstillverkning, foodservice och paketering/servering. Har hittar du information om

oss, vara produkter, dina leveranser, villkor och priser samt fér tillgéng till nyheter,

kampanjer och vdra digitala tjanster ihop med personlig service i var chat.

KOBIA E-HANDEL I FRESTELSER

S

2000 artiklar for bageri, konditori, glass, food-

\ A\
/\7.
’L 4\
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Kampanjer, nyheter och sdsongsartiklar

service, luncher, servering och paketering

| var e-handel har du smidig tillgang till vart
sortiment och dina priser. Du kan bestéalla direkt
fran vart lagerlagda sortiment dagen innan
leverans, farskvaror tva dagar innan leverans eller
lagga order pa varor som vi bestéller hem sarskilt
fér dig inom ett par veckor.

O

Smidig repeatorderfunktion och information

om dina leveranser

| e-handelns bestéllningsunderlag hittar du kép-
historik p4 allt du handlat av oss under de senaste
atta veckorna. Har kan du enkelt 1agga repeat-
order och se din kdphistorik vecka fér vecka
pa de artiklar du handlar mest frekvent. Du kan
aven se dina leveransvillkor och dina tillgéngliga
leveransdagar.

| e-handeln hittar du allt som ar pa gang eller nytt
just nu. Har hittar du utvalda artiklar infér sdsonger
och hoégtider, du hittar aven produktnyheter och
produkter inom utvalda omraden som exempelvis
ekologiskt, glutenfritt eller vegan. Uttver det far
du enkel tillgang till alla vara pagaende kampanjer
och specialerbjudanden.

©

Service via Live Chat

Har du fragor eller vill veta mer om nagonting?
Var Live Chat ar 6ppen under kontorstider. Du
kan sjalvklart dven ringa eller maila oss om fragor
rorande din order eller vart sortiment.

Kontakta oss via Live Chat pa

shop.kobia.se sa bjdlper vi dig att
komma igang!

OVRIG SERVICE I KOBIA E-HANDEL

Kobia Receptservice - | Kobia Receptservice far
du enkelt kontroll dver alla dina recept. Receptservice
réknar ut naringsvarden, skriver innehallsférteckningar

och hanterar priskalkyler for recept skapade med artiklar

fran Kobia. Har hittar du &ven en stor katalog av recept
skapade av vara utvecklingsbagare och konditorer pa
Kobia R&D.

att antingen inventera och spara inventeringen i e-han-
deln eller exportera artikellista och priser till en excel-il
(rekommenderas).

Anmal reklamation eller retur - Har nagot blivit fel?
Har kan du via ett smidigt online-formular gér din anma-
lan om reklamation eller retur. Du kontaktas sedan av
forsaliningsavdelningen som tar arendet vidare.

Nu har vi férbattrat var e-handel ytterligare med tilldgg lag, anméla returer eller reklamationer och ladda ner

av kampanjer, sdsongsartiklar och produktnyheter. Du produktcertifikat. Du fér alltid en orderbekriftelse via
hittar dven sédrskilda kategorier dér vi samlat olika spe- mail ndr du bestiller och har du nagra fragor angdende
cialprodukter som ekologiska produkter eller veganskt. en order eller produkt sé finns vi tillgdngliga att snabbt
Uttver det sd har vi gjort en visentlig forbdttring av hjdlpa dig i var chat under kontorstid. E-handeln dr 6ppen
stkfunktionen dir du nu far dnnu bittre triff pa enstaka dygnet runt.

sokord ihop med s6k pad varumirken. I vrigt s har du

som vanligt tillgdng till smidig bestéllning via ditt digitala

bestéllningsunderlag. Du kan skapa inventeringsunder-

Data till PCS Flavour - Kobia ar anslutna till det leve-
Forbattrad artikelsok - Vi har nu gjort var artikelsok- rantdrsoberoende recept- och kalkylsystemet Flavour
ning mer anvandarvanlig! Nu kan du séka p& bade som utvecklas av PCS. | var e-handel kan du ladda
artikelnamn och ord i produktbeskrivningar. Vill du se ner den prisfil som Flavour behdver or att skapa dina
alla artiklar fran ett visst varumarke sa kan du nu ocksa kalkyler.
soka pé varumarkets forkortning.

Produktcertifikat och utékad data - Du hittar alla
Smidig inventeringstjanst - | var e-handel far du hjalp  produktfaktablad och certifikat du behdver for vara
med artikelunderlag till din inventering. Du kan vélja pé artiklar i ehandeln.
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RETURADRESS: T ¥
KOBIA AB B PP Sverige, Port Payé
BOX 322

135 29 TYRESO

&
kobia

part of LEIPURIN.

Kobia AB | Tyreséd - Goteborg - Hassleholm | www.kobia.se | info@kobia.se | Vaxel 010-206 77 91 | Order 010-206 77 95
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