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”Jag har utgått från den traditionella pinocchiotårtan och 
byggt vidare med smaker som speglar den svenska
sommaren så som solmogna jordgubbar, frisk fläder och 
rostad mandel. I en modern och balanserad komposition. 
Bakelsen är generös i sin form och serveras som en större 
bit, med tydliga lager och uppskärning som påminner om en 
tårta, i linje med hur en klassisk Pinocchio upplevs. Genom 
att arbeta med flera texturer från krispig och seg botten till 
mjuka och krämiga lager har jag velat skapa en bakelse 
som både känns igen och överraskar. Det är min tolkning av 
något vi kan samlas kring. En ny klassiker som för vidare vårt 
bakverk med en nutida känsla.” - Patricia Eren


